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ESTADO DE MATO GROSSO DO SUL
COINTA

RESOLUGAO N¢ 29, DE 16 DE OUTUBRO DE 2023.

Dispde sobre a regulamentagdo do servico de inspegdo
industrial executado pelo Consoércio Intermunicipal para
Desenvolvimento Sustentdvel da Bacia Hidrografica do Rio
Taquari-COINTA, e da outras providéncias.

O Presidente do CONSORCIO INTERMUNICIPAL PARA DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL DA BACIA HIDROGRAFICA DO
RIO TAQUARI-COINTA, no uso das atribuigdes regimentais que Ihe sdo conferidas:

RESOLVE:
TITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES
CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 12 Esta Resolucdo dispde sobre o regulamento da inspec¢ado industrial e sanitaria de produtos de origem animal, que
disciplina a fiscalizag¢do e a inspegdo industrial e sanitdria de produtos de origem animal dos municipios consorciados no
Consdrcio Intermunicipal para Desenvolvimento Sustentdvel da Bacia Hidrografica do Rio Taquari-COINTA, amparado pela
Lei n. 11.107/2005, pelo art. 32 do Estatuto Social do COINTA, pela Clausula Décima Sexta do Contrato de Consdrcio
Publico e pelo Decreto n? 10.032 de 12 de Outubro de 2019.

§ 12 As atividades de que trata o caput devem observar as competéncias e as normas prescritas pelo Sistema Nacional de
Vigilancia Sanitdria - SNVS.

§ 29 Esta Resolugdo e as normas que o complementarem:

| - Serdo orientados:

a) entre outros, pelos principios constitucionais:

1. do federalismo;

2. da promocgao das microempresas e das empresas de pequeno porte; e
3. do desenvolvimento cientifico e da inovagdo tecnoldgica; e

b) pelos principios contidos:

1. na Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990;

2. na Lein? 13.874, de 20 de setembro de 2019; e

3. na Lei Complementar n2 123, de 14 de dezembro de 2006;

¢) pelo objetivo de:

1. promover a racionaliza¢do, a simplificacdo e a virtualizagao de processos e procedimentos;

2. promoc¢ao e preservacao da saude humana e do meio ambiente;
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3. promover a inclusdo social, razoabilidade, transparéncia e racionalizagdo, considerando o risco sanitario dos diferentes
produtos e processos produtivos envolvidos; e

4. promocao do processo educativo permanente e continuado para todos os atores da cadeia produtiva, estabelecendo a
democratizacdo do servigo e assegurando a maxima participacdo de governo, da sociedade civil, de agroindustrias, dos
consumidores e das comunidades técnicas e cientificas nos sistemas de inspecao.

Paragrafo Unico: As atividades de inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal e seus derivados, de
competéncia dos Municipios que fazem parte do COINTA serdo executados pelo SIM-COINTA.

CAPITULO I
DA ORGANIZACAO DO SIM COINTA

Art. 22 O SIM COINTA é um servico de inspec¢do municipal executado de forma regionalizada, em conformidade com a
legislacdo vigente.

Art. 32 O SIM COINTA é composto pela Coordenagdo do SIM COINTA e pelas Unidades Descentralizadas.

Art. 42 O SIM COINTA é vinculado a Secretaria Executiva do Consércio Intermunicipal para Desenvolvimento Sustentavel
da Bacia Hidrografica do Rio Taquari.

CAPITULO Il
DAS COMPETENCIAS ADMINISTRATIVAS DO SIM COINTA
DA COORDENAGAO DO SIM COINTA
DAS UNIDADES DESCENTRALIZADAS
Art. 52 A Coordenacdo do SIM COINTA é o d6rgdo responsavel pela gestdo, coordenacdo e supervisdo do SIM COINTA.

Art. 62 A Coordenacdo do SIM COINTA sera exercida exclusivamente por Médico(a) Veterinario(a), do quadro efetivo ou
cedido.

Art. 72 Compete a Coordenacgdo do SIM COINTA:

I. Coordenar e supervisionar as atividades do SIM COINTA;

1. Elaborar e executar o Plano de Trabalho do SIM COINTA;

Ill. Expedir normas e procedimentos para o SIM COINTA;

IV. Prestar assessoria técnica aos municipios integrantes do SIM COINTA;

V. Promover a articulagdo e cooperagao entre os municipios integrantes do SIM COINTA;
VI. Representar o SIM COINTA em érgdos e entidades publicas e privadas;

VII. Realizar auditorias e supervisdes para avaliar o desempenho do servico de inspecdao municipal quanto a execugdo das
atividades de inspecdo e fiscalizagdo.

VIII. Analisar os resultados das inspegdes e fiscalizagGes e, sempre que couber alterar os procedimentos de inspeg¢do e de
fiscalizagdo naquilo que se aplicar tendo em conta a aplicacdo da analise de risco com o objetivo de aprimorar o Servico
de Inspegdo, segundo os preceitos instituidos e universalizados com vistas a seguranga do alimento e integridade
econdmica.

IX. Promover a educagdo sanitaria.
X. Promover o combate a clandestinidade.

Art. 82 As Unidades Descentralizadas sdo os 6rgdos responsaveis pela execucdo das atividades de inspecdo sanitaria nos
municipios integrantes do SIM COINTA.
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Art. 92 As Unidades Descentralizadas sdo compostas por servidores publicos municipais cedidos ao Consodrcio
Intermunicipal para o Desenvolvimento Sustentdvel da Bacia Hidrografica do Rio Taquari- COINTA.

Art. 10 Compete as Unidades Descentralizadas:

I. Realizar inspegGes sanitdrias nos estabelecimentos de produtos de origem animal;

Il. Emitir relatérios periddicos conforme determinado pela coordenagdo do SIM-COINTA;

Ill. Fiscalizar o cumprimento da legislagdo sanitaria;

IV. Orientar os estabelecimentos de produtos de origem animal sobre as boas praticas de fabricac¢ao;
V. Promover a educagdo sanitdria e promover o combate a clandestinidade;

VI. Alimentar banco de dados do SIM-COINTA;

VII. Cumprir as solicitacdes que lhe forem dirigidas pela coordenag¢do do SIM-COINTA.

Art. 11 As Unidades Descentralizadas sdo subordinadas a Coordenac¢do do SIM COINTA e devem atender aos requisitos
estabelecidos na legislacdo vigente, que dispde sobre a inspec¢do industrial e sanitaria de produtos de origem animal.

CAPITULO Il
DO AMBITO DE ATUACAO

Art. 12 Ficam sujeitos a inspecdo e a fiscalizagdo previstas nesta Resolugdo os animais destinados ao abate, a carne e seus
derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados, os produtos de abelhas e seus
derivados, comestiveis e ndo comestiveis, com adi¢cdo ou ndo de produtos vegetais.

Paragrafo Unico. A inspecdo e a fiscalizacdo a que se refere este artigo abrange, sob o ponto de vista industrial e sanitario,
a inspecdo ante mortem e post mortem dos animais, a recep¢do, a manipulagdo, o beneficiamento, a industrializagdo, o
fracionamento, a conservagdo, o acondicionamento, a embalagem, a rotulagem, o armazenamento, a expedi¢do e o
transito de quaisquer matérias-primas e produtos de origem animal.

§ 12 Excluem-se das disposi¢des do art. 122 os produtos que tenham finalidade medicamentos ou terapéutica e as
preparacdes opoterapicas.

Art. 13 Ainspecdo e a fiscalizacdo de que trata esta Resolugdo serdo realizadas:

| - nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipulagdo ou ao processamento de produtos
de origem animal;

Il - nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas nesta resolucdo para abate ou
industrializagao;

Il - nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulacdo, distribuicdo ou industrializacao;
IV - nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribui¢cao ou industrializagao;
V - nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou industrializagao;

VI - nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados para beneficiamento ou
industrializagao;

VIl - nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem, acondicionem ou expecam matérias-
primas e produtos de origem animal comestiveis e ndo comestiveis, procedentes de estabelecimentos registrados;

Art. 14 O servidor do Servico de Inspecdo executado pelo COINTA, mediante apresentagdo de documento de
identificagdo funcional e no desempenho de suas fun¢des, em qualquer horario, terd livre acesso aos estabelecimentos e
as suas dependéncias, as propriedades rurais, aos depdsitos, aos armazéns ou a qualquer outro local ou instalagdo onde
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se abatam animais, processem, manipulem, transformem, preparem, beneficiem, acondicionem, armazenem ou
comercializem produtos e subprodutos de origem animal, matérias-primas e afins, no ambito do Consédrcio
Intermunicipal para o Desenvolvimento Sustentavel da Bacia Hidrografica do Rio Taquari- COINTA.

Art. 15 A execucdo da inspecdo e da fiscalizagdo pelo SIM-COINTA isenta o estabelecimento de qualquer outra fiscalizagdo
industrial ou sanitaria federal ou estadual, para produtos de origem animal.

Art. 16 Para os fins desta Resolucdo entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal, para efeito desta
Resolugdo, qualquer instalagdao industrial, na qual sejam abatidos ou industrializados animais produtores de carnes e
onde sejam obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados, fracionados, conservados, armazenados,
acondicionados, embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados, o
pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados ou os produtos de abelhas e seus derivados,
incluidos os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal conforme dispde a Lei n?
8.171, de 1991, e suas normas regulamentadoras.

Art. 17 Para os fins desta Resolu¢do entende-se por produto ou derivado o produto ou a matéria prima de origem animal.
Art. 18 Para os fins desta Resolugdo sdo adotados os seguintes conceitos:

| - andlise de autocontrole - andlise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo e monitoramento da
conformidade das matérias-primas, dos ingredientes, dos insumos e dos produtos;

Il - analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC - sistema que identifica, avalia e controla perigos que sao
significativos para a inocuidade dos produtos de origem animal;

Il - analise fiscal - analise efetuada pela Rede Nacional de Laboratdérios Agropecuarios do Sistema Unificado de Atengdo a
Sanidade Agropecudria - SUASA ou pela autoridade sanitaria competente em amostras coletadas pelos servidores do
SIM-COINTA;

IV - andlise pericial - analise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de contraprova, quando o resultado da
amostra da analise fiscal for contestado por uma das partes envolvidas, para assegurar amplo direito de defesa ao
interessado, quando pertinente;

V - animais exdticos - todos aqueles pertencentes as espécies da fauna exdtica, criados em cativeiro, cuja distribuicdo
geogrédfica ndo inclua o territdrio brasileiro, aquelas introduzidas pelo homem, inclusive domésticas, em estado
asselvajado, ou também aquelas que tenham sido introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas aguas
jurisdicionais e que tenham entrado em territdrio brasileiro;

VI - animais silvestres - todos aqueles pertencentes as espécies da fauna silvestre, nativa, migratéria e quaisquer outras
aquaticas ou terrestres, cujo ciclo de vida ocorra, no todo ou em parte, dentro dos limites do territdrio brasileiro ou das
aguas jurisdicionais brasileiras;

VIl - espécies de caca - aquelas definidas por norma do 6rgado publico federal competente;

VIII - Boas Praticas de Fabricacdo - BPF - condi¢Ges e procedimentos higiénico-sanitarios e operacionais sistematizados,
aplicados em todo o fluxo de produgdo, com o objetivo de garantir a inocuidade, a identidade, a qualidade e a
integridade dos produtos de origem animal;

IX - desinfeccdo - procedimento que consiste na eliminacdo de agentes infecciosos por meio de tratamentos fisicos ou
agentes quimicos;

X - equivaléncia de servigos de inspecdo - condicdo na qual as medidas de inspecdo e fiscalizacdo higiénico-sanitaria e
tecnolégica aplicadas por diferentes servicos de inspegdao permitam alcancar os mesmos objetivos de inspecdo,
fiscalizagdo, inocuidade e qualidade dos produtos, conforme o disposto na Lei n2 8.171, de 1991, e em suas normas
regulamentadoras;

Xl - espécies de acougue - sdo os bovideos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, lagomorfos e aves domésticas, bem
como os animais silvestres criados em cativeiro, abatidos em estabelecimentos sob inspecdo veterinaria;

XIl - higienizagdo - procedimento que consiste na execug¢do de duas etapas distintas, limpeza e sanitizagado;
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Xlll - limpeza - remocao fisica de residuos organicos, inorganicos ou de outro material indesejavel das superficies das
instala¢Oes, dos equipamentos e dos utensilios;

XIV - sanitizacdo - aplicacdo de agentes quimicos aprovados pelo 6rgao regulador da saude ou de métodos fisicos nas
superficies das instalagGes, dos equipamentos e dos utensilios, posteriormente aos procedimentos de limpeza, com
vistas a assegurar nivel de higiene microbiologicamente aceitavel;

XV - padrdo de identidade - conjunto de pardmetros que permite identificar um produto de origem animal quanto a sua
natureza, a sua caracteristica sensorial, a sua composic¢do, ao seu tipo de processamento e ao seu modo de apresentagao,
a serem fixados por meio de Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade;

XVI - Procedimento Padrdao de Higiene Operacional - PPHO - procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados,
monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento
evita a contaminacdo direta ou cruzada do produto e preserva sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes,
durante e depois das operagoes;

XVIl - programas de autocontrole - programas desenvolvidos, procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados,
monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a
integridade dos seus produtos, que incluam, mas que ndo se limitem aos programas de pré-requisitos, BPF, PPHO e
APPCC ou a programas equivalentes reconhecidos pelo SIM e/ou pelo Ministério da Agricultura e Pecuéria;

XVIII - qualidade - conjunto de pardametros que permite caracterizar as especificacdes de um produto de origem animal
em relagdo a um padrdo desejavel ou definido, quanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitérios e
tecnoldgicos;

XIX - rastreabilidade - é a capacidade de identificar a origem e seguir a movimentagdo de um produto de origem animal
durante as etapas de produgado, distribuicdo e comercializagdo e das matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos
utilizados em sua fabricacao;

XX - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade - RTIQ - ato normativo com o objetivo de fixar a identidade e as
caracteristicas minimas de qualidade que os produtos de origem animal devem atender;

XXI - inovagdo tecnoldgica - produtos ou processos tecnologicamente novos ou significativamente aperfeicoados, ndo
compreendidos no estado da técnica, e que proporcionem a melhoria do objetivo do processo ou da qualidade do
produto de origem animal, considerados de acordo com as normas nacionais de propriedade industrial e as normas e
diretrizes internacionais cabiveis;

XXII - aproveitamento condicional - destinacdo dada pelo servigo oficial a matéria-prima e ao produto que se apresentar
em desconformidade com a legislagcdo para elaboracdo de produtos comestiveis, mediante submissdo a tratamentos
especificos para assegurar sua inocuidade;

XXl - supervisdo - procedimento técnico-administrativo conduzido pela coordenagdo do servico de inspecdo do
consércio intermunicipal, com formagdao em Medicina Veterindria, com o objetivo de:

a) apurar o desempenho do servico de inspecdo municipal junto aos estabelecimentos sob inspecdo em carater
permanente; e

b) avaliar as condig¢Ges técnicas e higiénico-sanitarias dos estabelecimentos registrados;

c) apurar o desempenho da Unidade Descentralizada do Servico de Inspecdo municipal executado pelo COINTA — SIM
COINTA;

XXIV - auditoria - procedimento técnico-administrativo conduzido por servidor do servigo de inspec¢do oficial,
coordenador do servico de inspeg¢do do consoércio intermunicipal, efetivo ou contratado, com formacdo em Medicina
Veterinaria, com o objetivo de:

XXV - condenacdo - destinacdo dada pela empresa ou pelo servico oficial as matérias-primas e aos produtos que se
apresentarem em desconformidade com a legislagdo para elabora¢cdo de produtos ndo comestiveis, assegurada a
inocuidade do produto final, quando couber;

https://diariooficial.diariodoestadoms.com.br/doc_view.php?id=26057 5/55



10/01/2024, 08:49 diariooficial.diariodoestadoms.com.br/doc_view.php?id=26057

XXVI- descaracterizagdo - aplicacdo de procedimento ou processo ao produto ou a matéria prima de origem animal com o
objetivo de torna-lo visualmente impréprio ao consumo humano;

XXVII - desnaturacdo - aplicacdo de procedimento ou processo ao produto ou a matéria-prima de origem animal, com o
uso de substancia quimica, com o objetivo de torna-lo visualmente impréprio ao consumo humano;

XXVIII - destinagao industrial - destinagdo dada pelo estabelecimento as matérias-primas e aos produtos, devidamente
identificados, que se apresentem em desconformidade com a legislacdo ou ndo atendam as especificacGes previstas em
seus programas de autocontrole, para serem submetidos a tratamentos especificos ou para elabora¢do de outros
produtos comestiveis, asseguradas a rastreabilidade, a identidade, a inocuidade e a qualidade do produto final;

XXVIX - inutilizagdo - destinagdo para a destruicdo, dada pela empresa ou pelo servigo oficial as matérias-primas e aos
produtos que se apresentam em desacordo com a legislacao;

XXX - recomendacgdes internacionais - normas ou diretrizes editadas pela Organizagdo Mundial da Saide Animal ou pela
Comissdao do Codex Alimentarius da Organizacdo das Nagbes Unidas para a Alimentagdo e a Agricultura relativas a
produtos de origem animal; e

XXXI - servigo de inspecdo municipal executado pelo COINTA — SIM COINTA- unidade técnico-administrativa do Consdrcio
Intermunicipal para Desenvolvimento Sustentavel da Bacia Hidrografica do Rio Taquari, que constitui a representac¢do do
servico de inspegdo de produtos de origem animal.

XXXII - Unidade Descentralizada do Servigo de Inspe¢ao Municipal executado pelo COINTA — UD SIM COINTA - o érgdo ou
entidade publica municipal responsavel pela realizacdo das atividades de inspe¢do sanitaria, por profissional
regularmente vinculado ao servigo de inspe¢do municipal executado pelo COINTA — SIM COINTA em conformidade com
as disposicoes desta Resolugao e da legislacao vigente.

Paragrafo unico A Unidade Descentralizada do servigco de inspe¢do municipal executado pelo COINTA — SIM COINTA deve
ser vinculada a Secretaria Municipal de Producdo, Agricultura, Desenvolvimento ou a outro érgdo ou entidade publica
municipal equivalente.

XXXIl - Responsavel técnico do estabelecimento (RT) - responsavel técnico na conduc¢do dos trabalhos de natureza
higiénico-sanitaria e tecnoldgica, cuja formacdo profissional devera atender ao disposto em legislacdo especifica.

Paragrafo Unico O SIM COINTA deverd ser comunicado sobre eventuais substituicdes do responsavel técnico do
estabelecimento.

Art. 19 A inspecdo municipal sera realizada em cardter permanente ou periddico.

§ 12 A inspecdo municipal em carater permanente consiste na presenca do servigo oficial de inspec¢do para a realizagdo
dos procedimentos de inspecao e fiscalizagdo ante mortem e post mortem durante as operagbes de abate das diferentes
espécies de agougue, de caca, de anfibios e répteis nos estabelecimentos.

§ 22 A inspeg¢do municipal em carater periddico consiste na presenga do servigo oficial de inspegdo para a realizagdo dos
procedimentos de inspecdo e fiscalizagdo nos demais estabelecimentos registrados ou relacionados e nas outras
instalagOes industriais dos estabelecimentos de que trata o § 12, excetuado o abate.

Paragrafo uUnico. A frequéncia da inspecao e fiscalizacdo disposto no § 22 serd estabelecida em normas complementares,
considerando o risco dos diferentes produtos e processos produtivos envolvidos, o resultado da avaliagdo dos controles
dos processos de producdo e do desempenho de cada estabelecimento, em fung¢do da implementacao dos programas de
autocontrole.

Art. 20. A inspec¢do e a fiscalizagdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal abrangem, entre outros, os
seguintes procedimentos:

| - inspeg¢do ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

Il - verificagdo das condi¢Bes higiénico-sanitdrias das instalagdes, dos equipamentos e do funcionamento dos
estabelecimentos;
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Il - verificacdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de alimentos;
IV - verificacdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

V - verificagdo da rotulagem e dos processos tecnolédgicos dos produtos de origem animal quanto ao atendimento da
legislacdo especifica;

VI - coleta de amostras para analises fiscais e avaliagdo dos resultados de analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas,
de biologia molecular, histoldgicas e demais que se fizerem necessarias a verificagdo da conformidade dos processos
produtivos ou dos produtos de origem animal, podendo abranger também aqueles existentes nos mercados de consumo;

VIl - avaliagao das informagGes inerentes a produgao primaria com implicagdes na salde animal e na salde publica;
VIII - avaliacdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;
IX - verificacdo da agua de abastecimento;

X - fases de obtencdo, recebimento, manipulacdo, beneficiamento, industrializacdo, fracionamento, conservagao,
armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem, expedicdo e transporte de todos os produtos, comestiveis e
ndo comestiveis, e suas matérias-primas, com adi¢cdo ou ndo de vegetais;

Xl - classificagdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padroes fixados em legislagdo especifica ou em
formulas registradas;

XIl - verificagdo das matérias-primas e dos produtos em transito;

Xl - verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas matérias-primas destinados a
alimentagao humana;

XIV - controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;

XV - verificagdo dos controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos ingredientes e dos
produtos ao longo da cadeia produtiva, a partir de seu recebimento nos estabelecimentos;

XVI - certifica¢do sanitdria dos produtos de origem animal; e

XVII - outros procedimentos de inspegdao, sempre que recomendarem a pratica e o desenvolvimento da industria de
produtos de origem animal.

TITULO Il

DA CLASSIFICACAO GERAL
Art. 21. Os estabelecimentos de produtos de origem animal sdo classificados em:
| - de carnes e derivados;
Il - de pescado e derivados;
Il - de ovos e derivados;
IV - de leite e derivados;
V - de produtos de abelhas e derivados;
VI- de armazenagem;

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos devem dispor de dependéncias, instalagdes e equipamentos compativeis com o
conjunto de operagdes e processos estabelecidos para cada produto.

CAPITULO |

Dos estabelecimentos de carnes e derivados
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Art. 22. Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados em:
| - abatedouro frigorifico; e
Il - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§ 19 Para os fins desta Resolucdo, entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento destinado ao abate dos
animais produtores de carne, a recep¢do, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio industrial, que pode realizar o recebimento, a
manipulagdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos
comestiveis.

§ 22 Para os fins desta Resolugcdo, entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos o
estabelecimento destinado a recep¢do, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de carne e produtos carneos, que pode realizar a industrializagdo de produtos comestiveis.

§ 32 Fica facultada ao estabelecimento classificado como unidade de beneficiamento de carne e produtos cdrneos a
comercializacdo direta ao consumidor final dos produtos processados exclusivamente no préprio estabelecimento, desde
que a drea de comércio esteja contigua ou anexa ao estabelecimento produtor.

Art. 23. A fabricagdo de gelatina e produtos colagénicos sera realizada nos estabelecimentos classificados como unidade
de beneficiamento de carne e produtos carneos.

CAPITULO Il
Dos estabelecimentos de pescado e derivados
Art. 24. Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo classificados em:
| - barco-fabrica;
Il - abatedouro frigorifico de pescado;
Il - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado.

§ 12 Para os fins desta Resolucdo, entende-se por barco-fabrica a embarcacdo de pesca destinada a captura ou a
recep¢ao, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de pescado e
produtos de pescado, dotada de instalacdes de frio industrial, que pode realizar a industrializacdo de produtos
comestiveis.

§ 29 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o estabelecimento destinado ao
abate de anfibios e répteis, a recepgdo, a lavagem, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e
a expedicdo dos produtos oriundos do abate, que pode realizar o recebimento, a manipulagdo, a industrializagdo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos comestiveis.

§ 32 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado o
estabelecimento destinado a recepcdo, a lavagem do pescado recebido da producdo primaria, a manipulagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de pescado e de produtos de pescado, que pode realizar
também sua industrializacao.

§ 49 Fica facultada aos estabelecimentos classificados como abatedouro frigorifico de pescado e unidade de
beneficiamento de pescado e produtos de pescado a comercializagdo direta ao consumidor final dos produtos
processados exclusivamente no préprio estabelecimento, desde que a area de comércio esteja contigua ou anexa ao
estabelecimento produtor.

CAPITULO Il
Dos estabelecimentos de ovos e derivados
Art. 25. Os estabelecimentos de ovos sdo classificados em:
| - granja avicola; e
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Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 19 Para os fins desta Resoluc¢do, entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a produgdo, a ovoscopia, a
classificacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢cdo de ovos oriundos, exclusivamente, de
producdo prépria destinada a comercializagdo direta.

§ 22 E permitida a granja avicola a comercializacdo de ovos para a unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 32 Para os fins desta Resolucgdo, entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados o estabelecimento
destinado a producdo, a recep¢do, a ovoscopia, a classificagdo, a industrializagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de ovos e derivados.

§ 42 E facultada a classificacdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e derivados receber ovos ja
classificados.

§ 52 Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a expedi¢cdo de ovos, podera ser
dispensada a exigéncia de instalagGes para a industrializacdo de ovos.

§ 62 Caso disponha de estrutura e condigdes apropriadas, é facultada a quebra de ovos na granja avicola, para destinagdo
exclusiva para tratamento adequado em unidade de beneficiamento de ovos e derivados, nos termos do disposto nesta
resolugdo e em normas complementares.

CAPITULO IV
Dos estabelecimentos de leite e derivados
Art. 26. Os estabelecimentos de leite e derivados sdo classificados em:
| - granja leiteira;
Il - posto de refrigeracdo;
Il - unidade de beneficiamento de leite e derivados;
V - queijaria.

§ 192 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado a producgdo, ao pré-
beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de
leite para o consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua
producdo, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulagdo, fabricacdo, maturacdo, ralagdo,
fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedic¢do.

§ 22 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por posto de refrigeracdo o estabelecimento intermediario entre as
propriedades rurais e as unidades de beneficiamento de leite e derivados destinado a selecdo, a recepgdo, a mensuragao
de peso ou volume, a filtracao, a refrigeracdo, ao acondicionamento e a expedicdo de leite cru refrigerado, facultada a
estocagem temporaria do leite até sua expedicdo.

§ 32 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por unidade de beneficiamento de leite e derivados o estabelecimento
destinado a recepc¢do, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢cdo de leite para o consumo humano direto, facultada a transferéncia, a manipula¢do, a
fabricagdo, a maturacdo, o fracionamento, a ralacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de
derivados lacteos, permitida também a expedi¢do de leite fluido a granel de uso industrial.

§ 42 Para os fins desta Resolucdo, entende-se por queijaria o estabelecimento destinado a fabricacdo de queijos, que
envolva as etapas de fabricagdo, maturagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do, e que, caso ndo
realize o processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de beneficiamento de leite e
derivados.

CAPITULO V

Dos estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados
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Art. 27. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sdo classificados em:
I- unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

§ 19 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de abelhas o estabelecimento
destinado a recepcdo, a classificacdo, ao beneficiamento, a industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢cdo de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos
de produtos de abelhas, facultada a extragdo de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

§ 22 E permitida a recepgdo de matéria prima previamente extraida pelo produtor rural, desde que atendido o disposto
nesta resolugdo e em normas complementares.

§ 39 Fica facultada ao estabelecimento classificado como unidade de extracdo e beneficiamento de produtos de abelhas
e a unidade de beneficiamento de produtos de abelhas a comercializagdo direta ao consumidor final dos produtos
processados exclusivamente no préprio estabelecimento, desde que a area de comércio esteja contigua ou anexa ao
estabelecimento produtor.

CAPITULO VI
Dos estabelecimentos de armazenagem
Art. 28. Os estabelecimentos de armazenagem sao classificados em:
| - entreposto de produtos de origem animal; e
Il - casa atacadista.

§ 12 Para os fins desta resolucdo, entende-se por entreposto de produtos de origem animal o estabelecimento destinado
exclusivamente a recepc¢do, a armazenagem e a expedi¢do de produtos de origem animal comestiveis, que necessitem ou
ndo de conservacgado pelo emprego de frio industrial, dotado de instalagcdes especificas para a realizacdo de reinspecdo.

§ 29 Para os fins desta resolugdo, entende-se por casa atacadista o estabelecimento registrado no drgdo regulador da
saude que receba e armazene produtos de origem animal procedentes do comércio internacional prontos para
comercializacdo, acondicionados e rotulados, para fins de reinspegdo, dotado de instala¢cdes especificas para a realizacdo
dessa atividade.

§ 32 Nos estabelecimentos de que tratam os § 12 e § 22, n3o serdo permitidos trabalhos de manipulagdo, de
fracionamento ou de substituicdo de embalagem primaria, permitida a substituicdo da embalagem secundaria que se
apresentar danificada.

§ 42 Nos estabelecimentos de que trata o § 19, é permitida a agregacdo de produtos de origem animal rotulados para a
formacdo de kits ou conjuntos, que nao estdo sujeitos a registro.

TITULO NI
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS
CAPITULO |
DO REGISTRO

Art. 29. Todo estabelecimento de produtos de origem animal que deseje realizar o comércio municipal deve requerer o
registro no SIM-COINTA.

§ 12 O Titulo de Registro é o documento emitido pelo SIM- COINTA ao estabelecimento, depois de cumpridas as
exigéncias previstas no presente Regulamento e em normas complementares.

§ 22 O estabelecimento registrado recebera o certificado de registro, de acordo com a respectiva classificagdo.
Art. 30. O SIM-COINTA editara normas complementares sobre os procedimentos e as exigéncias documentais para:

| - registro de estabelecimentos;
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Il - a aprovacgdo prévia de projeto de construcdo, reforma e ampliacdo de estabelecimentos; e
IIl = suspensdo de registro de estabelecimentos.

Ill — cancelamento de registro de estabelecimentos.

Paragrafo unico. Normas complementares poderdo prever exigéncias simplificadas para o registro de estabelecimento
agroindustrial de pequeno porte de produtos de origem animal junto ao SIM-COINTA.

Art. 31. Atendidas as exigéncias estabelecidas nesta resolugdo e nas normas complementares, o SIM-COINTA emitird o
titulo de registro, que podera ter formato digital, no qual constara:

| - o nimero do registro, composto por nimero de quatro digitos;
Il - o nome empresarial;

Il - a classificagdo do estabelecimento; e

IV - a localizagdo do estabelecimento.

V — numero do processo de registro.

Paragrafo Unico. O nimero de registro do estabelecimento é Unico e identifica a unidade de producdo no territério dos
municipios integrantes do consdrcio.

Art. 32. O titulo de registro emitido pelo SIM-COINTA é o documento habil para autorizar o funcionamento dos
estabelecimentos.

§ 12 Quando se tratar de estabelecimentos sob inspe¢ao em cardter permanente, além do titulo de registro de que trata
o caput, o inicio das atividades industriais estd condicionado a designagdo de equipe de servidores responsavel pelas
atividades de inspeg¢do ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

§ 22 Os estabelecimentos atenderdo as exigéncias ou pendéncias estabelecidas quando da concessdao do titulo de
registro anteriormente ao inicio de suas atividades industriais.

Art. 33. A ampliagdo, a remodelagdo ou a constru¢do nas dependéncias e nas instalagdes dos estabelecimentos
registrados, que implique aumento de capacidade de producdo ou alteragdo do fluxo de matérias-primas, dos produtos
ou dos funcionarios, e as alteragdes nas demais dependéncias ou instalagdes poderao ser realizadas somente apés o
cumprimento dos procedimentos a serem estabelecidos em ato complementar.

Art. 34. Nos estabelecimentos que realizem atividades em instala¢gdes independentes, situadas no mesmo perimetro,
pertencentes ou ndo a mesma empresa, a construcdo isolada de dependéncias comuns de abastecimento de agua,
tratamento de efluentes, laboratdrio, almoxarifado e sociais podera ser dispensada.

Art. 35. A existéncia de estabelecimento varejista na mesma area da industria implicara no seu registro no dérgao
competente, independente do registro da industria no SIM-COINTA e as atividades e os acessos serdo totalmente
independentes, tolerando-se a comunicagao interna do estabelecimento varejista com a indUstria apenas por éculo.

Art. 36. O registro do estabelecimento terd validade de 5 (cinco) ano. O SIM-COINTA estabelecera as condicGes e
procedimentos para revalidagdo do registro em normas complementares.

CAPITULO Il
DA TRANSFERENCIA DO ESTABELECIMENTO E MUDANCA DE RAZAO SOCIAL

Art. 37. Nenhum estabelecimento previsto desta Resolucdo pode ser alienado, alugado ou arrendado, sem que,
concomitantemente, seja feita a transferéncia do registro ou do relacionamento junto ao SIM-COINTA.

§ 12 No caso do adquirente, locatario ou arrendatario se negar a promover a transferéncia, o fato devera ser
imediatamente comunicado por escrito ao SIM-COINTA pelo alienante, locador ou arrendador.
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§ 22 Os empresarios ou as sociedades empresdrias responsaveis por esses estabelecimentos devem notificar os
interessados na aquisicdo, na locagdo ou no arrendamento a situagdo em que se encontram, durante as fases do
processamento da transa¢do comercial, em face das exigéncias desta resolucdo.

§ 32 Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, o empresario e a sociedade empresdaria em nome dos quais esteja
registrado o estabelecimento continuardo responsdveis pelas irregularidades que se verifiqguem no estabelecimento.

§ 42 No caso do alienante, locador ou arrendante ter feito a comunicacdo a que se refere o § 12, e o adquirente, locatario
ou arrendatdrio ndo apresentar, dentro do prazo maximo de trinta dias, os documentos necessarios a transferéncia, serd
cassado o registro do estabelecimento.

§ 52 Assim que o estabelecimento for adquirido, locado ou arrendado, e for realizada a transferéncia do registro, o novo
empresario, ou a sociedade empresaria, serad obrigado a cumprir todas as exigéncias formuladas ao anterior responsavel,
sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

§ 62 As exigéncias de que trata o § 52 incluem aquelas:
| - relativas ao cumprimento de prazos de:

a) planos de acgdo;

b) intimagdes; ou

c) determinag0es sanitarias de qualquer natureza; e

Il - de natureza pecunidria, que venham a ser estabelecidas em decorréncia da apuracdo administrativa de infracdes
cometidas pela antecessora em processos pendentes de julgamento.

Art. 38. O processo de transferéncia ou altera¢do de razdo social serd estabelecido em normas complementares.
TITULO IV
DAS CONDIGOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS
CAPITULO |
DAS INSTALACOES E DOS EQUIPAMENTOS

Art. 39. Ndo serd autorizado o funcionamento de estabelecimento que ndo esteja completamente instalado e equipado
para a finalidade a que se destina, conforme o projeto aprovado e a concessdo do registro ou do relacionamento do
estabelecimento.

Paragrafo Unico. As instalagGes e os equipamentos de que trata o caput compreendem as dependéncias minimas, os
equipamentos e os utensilios diversos, em face da capacidade de produgdo de cada estabelecimento e do tipo de
produto elaborado.

Art. 40. O estabelecimento de produtos de origem animal ndo podera ultrapassar a capacidade de suas instalagbes e
equipamentos, conforme aprovado pelo SIM-COINTA.

Art. 41. O estabelecimento de produtos de origem animal deve dispor das seguintes condi¢cdes basicas e comuns,
respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, o porte do estabelecimento e as atividades desempenhadas, sem
prejuizo de outros critérios estabelecidos nesta resolucdo e em normas complementares:

| - localizagdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de potenciais contaminantes;
Il - patio e vias de circulagdo pavimentados e perimetro do estabelecimento em bom estado de conservagdo e limpeza;

Il - dependéncias e instalacdes compativeis e apropriadas a finalidade do estabelecimento e apropriadas para obtencao,
recep¢ao, manipulagdo, beneficiamento, industrializagdo, fracionamento, conservagdo, acondicionamento, embalagem,
rotulagem, armazenamento ou expedicdao de matérias-primas e produtos comestiveis ou ndo comestiveis;

IV - dependéncias e instalacdes de produtos comestiveis separadas por paredes inteiras daquelas que se destinem ao
preparo de produtos ndo comestiveis e daquelas ndo relacionadas com a produgao;
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V - dependéncias, instalagbes ou armarios especificos para armazenagem de ingredientes, aditivos, coadjuvantes de
tecnologia, embalagens, rotulagem;

VI — dependéncias, instalagdes ou armarios especificos para guarda dos materiais de higienizacao, produtos quimicos ou
outros utilizados no controle de pragas, com acesso restrito;

VIl - paredes e separag¢des revestidas ou impermeabilizadas, de cor clara, construidas deforma a facilitar a higienizacdo,
preferencialmente com dngulos arredondados entre paredes destas com o piso;

VIl - ordenamento das dependéncias, das instalagdes e dos equipamentos, para evitar estrangulamentos no fluxo
operacional e prevenir a contaminac¢ao cruzada;

IX - pé-direito com altura suficiente para permitir a disposi¢do adequada dos equipamentos e atender as condi¢Oes
higiénico-sanitarias e tecnoldgicas especificas para suas finalidades;

X - forro nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recepc¢do, manipulacdo e preparo de matérias-primas e
produtos comestiveis;

Xl - pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higienizagdo construidos de forma a facilitar a coleta das
aguas residuais e a sua drenagem;

XIl - ralos sifonados e de facil higienizacao;

Xl - barreiras sanitdrias que possuam equipamentos e utensilios especificos nos acessos a area de produgdo e pias para
a higienizagdo de maos nas areas de produgdo, onde se fizer necessario;

XIV - janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir a entrada de vetores e pragas e
evitar o acumulo de sujidades;

XV - luz natural ou artificial e ventilagdo adequadas em todas as dependéncias;

XVI - equipamentos e utensilios resistentes a corrosao, de fécil higienizacdo e atéxicos que ndo permitam o acumulo de
residuos;

XVII - equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricacdo calibrados e aferidos considerados
necessarios para o controle técnico e sanitario da produgao;

XVIII - local especifico, devidamente sinalizado, para higienizacdo de recipientes utilizados no transporte de matérias-
primas e produtos;

XIX - equipamentos e utensilios exclusivos para produtos ndo comestiveis identificados por cor diferente daquela dos
equipamentos e utensilios utilizados para os produtos comestiveis e/ou com inscri¢cdo “ndo comestivel”;

XX — area destinada para higienizacdo de recipientes utilizados no transporte de matérias-primas e produtos;
XXI - equipamentos e utensilios exclusivos para produtos ndo comestiveis e identificados na cor vermelha;

XXII - rede de abastecimento de dgua com instalagGes para armazenamento e distribuicdo, em volume suficiente para
atender as necessidades das areas de produgdo e areas sociais e, quando for o caso, instalagdes para tratamento de
agua;

XXIII - 4gua potavel nas areas de producdo de produtos comestiveis;

XXIV - rede diferenciada e identificada para dgua ndo potavel, quando a agua for utilizada para outras aplica¢Ges, de
forma que ndo ofereca risco de contaminac¢do aos produtos;

XXV - rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higieniza¢do dos pontos de coleta de residuos, dotada
de dispositivos e equipamentos destinados a prevenir a contaminagao das areas de produgao;

XXVI - vestiarios e sanitdrios em nimero proporcional ao quantitativo de funcionarios, com fluxo interno adequado;
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XXVII - para estabelecimento agroindustrial de pequeno porte com até 8 (oito) trabalhadores sera aceita uma Unica
unidade de sanitario/vestiario, podendo ser utilizado sanitario ja existentes na propriedade, desde que n3o fiquem a uma
distancia superior a 40 m (quarenta metros) e o caminho entre o sanitario/vestiario e a area de producdo seja
pavimentado e protegido das intempéries;

XXVIII - local para realizacdo das refei¢cdes, quando aplicdvel, e de acordo com o previsto em legislacdo especifica dos
drgdos competentes;

XXIX - estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte com até 8 trabalhadores, sdo dispensados de dispor de
refeitdrio, podendo ser utilizado a casa da propriedade.

XXX - instalacdo de frio em nuimero e area suficientes, segundo a capacidade e a finalidade do estabelecimento e
dispositivos de controle de temperatura;

XXXI - instalagGes equipamentos e utensilios para recep¢do, armazenamento e expedicdo dos residuos ndo comestiveis;
XXXII - gelo de fabricagdo prépria ou adquirido de terceiros;
XXXIII - equipamentos apropriados para a produgao de vapor, quando aplicavel;

XXXIV - laboratdério adequadamente equipado para a garantia da qualidade e da inocuidade do produto, de acordo com o
porte e o risco estimado de cada estabelecimento;

XXXV - sistema de lavagem de uniforme dos colaboradores das areas produc¢do de produtos comestiveis que atenda aos
principios das boas praticas de higiene, seja em lavanderia prépria, terceirizada ou outra forma de lavagem.

XXXVI - locais e equipamentos que possibilitem a realizagdo das atividades de inspecdo e de fiscalizagado sanitarias;
XXXVII - dependéncia especifica dotada de ar filtrado e pressao positiva, quando aplicavel;

Art. 42. Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, o porte do
estabelecimento e as atividades desempenhadas, também devem dispor de:

| - instalagGes e equipamentos para recepgao e acomodagdo dos animais, com vistas ao atendimento dos preceitos de
bem-estar animal, localizados a uma distancia que ndo comprometa a inocuidade dos produtos;

Il - instalagOes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou com suspeita de doenga;

Il - instalagdo especifica para necropsia com forno crematério anexo, autoclave ou outro equipamento equivalente,
destinado a destruicdo dos animais mortos e de seus residuos, quando aplicavel;

IV - instalagBes e equipamentos para higienizacdo e desinfec¢cdo de veiculos transportadores de animais; e

V - instala¢Bes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento, armazenamento e expedicdo de produtos
ndo comestiveis, quando necessario.

Paragrafo Unico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as dependéncias devem ser construidas
de modo a atender as exigéncias técnicas especificas para cada espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 43. Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades tecnolégicas cabiveis, o porte do
estabelecimento e as atividades desempenhadas, também devem dispor de:

| - cobertura que permita a protecdo do pescado durante as operacdes de descarga nos estabelecimentos que possuam
cais ou trapiche;

Il - equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o recebam diretamente da produgdo primaria;

lll - cdmara de espera, quando aplicavel, nos estabelecimentos que o recebam pescado diretamente da producdo
primaria;

Paragrafo Unico. Os barcos-fabrica devem atender as mesmas condi¢des exigidas para os estabelecimentos em terra, no
que for aplicavel.
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Art. 44. Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis de cada
estabelecimento, o porte do estabelecimento e as atividades desempenhadas, também devem dispor de instalagGes e
equipamentos para a ovoscopia e para a classificagdao dos ovos.

Art. 45. Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, o porte do
estabelecimento e as atividades desempenhadas, também devem dispor de:

| - instalagOes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias do estabelecimento, no caso de
granja leiteira; e

Il - instalacGes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricacdo de queijo, no caso das queijarias.

Paragrafo Unico. Quando a queijaria ndo realizar o processamento completo do queijo, a unidade de beneficiamento de
leite e derivados serd corresponsavel por garantir a inocuidade do produto por meio da implantagdo e do monitoramento
de programas de sanidade do rebanho e de programas de autocontrole.

Art. 46. O estabelecimento e as suas dependéncias deverdo ser mantidos livres de produtos, objetos ou de materiais
estranhos a finalidade.

Art. 47. Serd permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de natureza distinta em uma mesma
camara, desde que seja feita com a devida identificagdo, que ndo oferega prejuizos a inocuidade e a qualidade dos
produtos e que haja compatibilidade em relacdo a temperatura de conserva¢do, ao tipo de embalagem ou ao
acondicionamento.

Art. 48. Sera permitida a utilizacdo de instalacdes e equipamentos destinados a fabricacdo de produtos de origem animal
para a elaboragdo e armazenagem de produtos que ndo estejam sujeitos ao registro no SIM-COINTA, desde que ndo haja
prejuizo das condicdes higiénico-sanitarias e da seguranca dos produtos sob inspecdo do SIM-COINTA, ficando a
permissdo condicionada a avaliagdo dos perigos associados a cada produto.

Paragrafo Unico. Nos produtos de que trata o caput ndo podem ser utilizados os carimbos oficiais do Servigo de Inspegao
Municipal SIM-COINTA.

Art. 49. Outras exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e aos equipamentos dos estabelecimentos
agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal serdo disciplinadas em normas complementares
especificas, observado o risco de disseminagdo de doencgas para saude animal, de pragas e de agentes microbioldgicos,
fisicos e quimicos prejudiciais a saude publica e aos interesses dos consumidores.

CAP{TULO II
DAS CONDICOES DE HIGIENE

Art. 50. Os responsdveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de fabricagdo dos produtos de
origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos que atendam aos padrdes de qualidade,
que ndo apresentem risco a salde, a seguranga e ao interesse do consumidor.

Art. 51. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado de pragas e vetores,
executado por empresa especializada ou por pessoal capacitado e por meio do uso de substancias aprovadas pelo érgao
regulador da saude, conforme legislacdo especifica.

Art. 52. O estabelecimento e as suas dependéncias deverdo ser mantidos livres de pragas, roedores, animais domésticos
ou de outros animais capazes de expor risco a higiene e a sanidade dos produtos de origem animal;

Art. 53. Para o desenvolvimento das atividades de producao, todos os funciondrios devem usar uniformes apropriados e
higienizados.

§ 12 Os funcionarios que trabalhem na manipulagdo e diretamente no processamento de produtos comestiveis devem
utilizar uniforme na cor branca ou outra cor clara que possibilite a facil visualizacdo de possiveis contaminacdes.

§ 22 E proibida a circulagdo dos funcionarios uniformizados entre areas de diferentes riscos sanitarios ou fora do
perimetro do estabelecimento.
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§ 32 Os funciondrios que trabalhem nas demais atividades de producdo ou que executem fungdes que possam acarretar
contaminagdo cruzada ao produto devem usar uniformes diferenciados por cores.

Art. 54. Os funciondrios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades de producdo devem cumprir
praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos produtos.

Art. 55. Sdo proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depdsito de produtos, roupas, objetos e materiais estranhos
as finalidades do setor onde se realizem as atividades de producdo.

Art. 56. E proibido fumar nas dependéncias destinadas a manipulagdo ou ao depdsito de matérias-primas, de produtos
de origem animal e de seus insumos.

Art. 57. O SIM-COINTA determinard, sempre que necessario, melhorias e reformas nas instalagdes e nos equipamentos,
de forma a manté-los em bom estado de conservagado e funcionamento, e minimizar os riscos de contaminagao.

Art. 58. As instalacdes de recepcdo, os alojamentos de animais vivos e os depdsitos de residuos industriais devem ser
higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 59. E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composi¢cdo, possam comprometer a inocuidade da
matéria-prima ou do produto durante todas as etapas de elaboragdo, desde a recepgdo até a expedicdo, incluido o
transporte.

Art. 60. O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que os funciondrios que
trabalhem ou circulem em areas de manipulagdo ndo sejam portadores de doengas que possam ser veiculadas pelos
alimentos.

§ 19 Deve ser apresentada comprovacdo médica atualizada, sempre que solicitada, de que os funciondrios ndo
apresentam doengas que os incompatibilizem com a fabrica¢do de alimentos.

§ 22 No caso de constatacdo ou suspeita de que o manipulador apresente alguma enfermidade ou problema de saude
que possa comprometer a inocuidade dos produtos, ele devera ser afastado de suas atividades.

Art. 61. Os reservatdrios de agua, as fabricas e os silos de gelo, as camaras frigorificas, antecamaras, tuneis de
congelamento e equipamentos congeladores e resfriadores devem ser mantidos sob condi¢des higiénico-sanitarias
apropriadas, higienizados regularmente e sempre que for necessario.

Art. 62. Ndo é permitido residir nas dependéncias dos estabelecimentos.

Pardgrafo uUnico. Quando houver residéncia contigua ou anexa ao estabelecimento, fica proibida a comunicagdo direta
entre ambas.

Art. 63. Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminacdo de utensilios e equipamentos, é obrigatdria a
existéncia de dispositivos ou mecanismos que promovam a sanitizacgdo com agua renovdavel a temperatura minima de
82,29 C (oitenta e dois inteiros e dois décimos de graus Celsius) ou outro método com equivaléncia técnico-cientifica e
autorizado pelo SIM-COINTA.

CAPITULO Il
DAS OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 64. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:
| - atender ao disposto nesta resolucdo e em normas complementares;

Il - disponibilizar, sempre que necessario, nos estabelecimentos sob inspe¢do em cardter permanente, o apoio
administrativo e o pessoal para auxiliar na execucdo dos trabalhos de inspe¢do post mortem, conforme normas
complementares estabelecidas pelo SIM-COINTA;

Il - disponibilizar instalagdes, equipamentos e materiais julgados indispensaveis aos trabalhos de inspecao e fiscalizacdo;

IV - fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM-COINTA até o décimo dia util de cada més subsequente ao
transcorrido e sempre que solicitado;
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V - manter atualizados os dados cadastrais de interesse do SIM-COINTA, conforme estabelecido em normas
complementares;

VI - comunicar ao SIM-COINTA:

a) com antecedéncia minima de setenta e duas horas, a realizacdo de atividades de abate e outros trabalhos que
necessitem acompanhamento, a paralisacdo e/ou reinicio, parcial ou total, das atividades produtivas;

b) com antecedéncia de, no minimo, cinco dias Uteis, a pretensdo de realizar atividades de abate em dias adicionais a sua
regularidade operacional, com vistas a avaliagdo da autorizagdo, quando se tratar de estabelecimento sob carater de
inspecdo permanente, e;

c) sempre que requisitado, a escala de trabalho do estabelecimento, que conterd a natureza das atividades a serem
realizadas e os hordrios de inicio e de provavel conclusdo, quando se tratar de estabelecimento sob inspe¢dao em carater
periddico ou, quando se tratar de estabelecimento sob inspe¢do em carater permanente, para as demais atividades,
exceto de abate;

VIl - fornecer o material os utensilios e as substancias especificos para coleta de amostras, bem como seu
acondicionamento, inviolabilidade e remessa das amostras fiscais aos laboratérios;

VIl — de acordo com o porte do estabelecimento, arcar com o custo das analises fiscais;

IX — manter locais apropriados para recepc¢do e guarda de matérias-primas e de produtos sujeitos a reinspecdo e para
sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos ou destinados ao aproveitamento condicional;

X - dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente e do processo tecnoldgico
empregado, no que for aplicavel;

Xl - manter registros auditdveis da recep¢do de animais, matérias-primas e insumos, especificando procedéncia,
guantidade e qualidade, controles do processo de fabricacao, produtos fabricados, estoque, expedicado e destino;

XIl - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execug¢do das atividades do estabelecimento;

XIll - garantir o acesso de representantes do SIM-COINTA a todas as instalacdes do estabelecimento para a realizagdo dos
procedimentos inerentes a inspec¢ao e a fiscalizagao sanitaria previstos nesta resolucdo e em normas complementares;

XIV - dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados e eventualmente expedidos, nos casos de
constatacdo de adulteracdo e/ou ndo conformidade e/ou quando for constatado desvio no controle que possa incorrer
em risco a saude ou aos interesses dos consumidores;

XV - realizar a descaracterizagdo permanente de produtos condenados, quando ndo houver instalagbes para sua
transformacao imediata;

XVI - realizar aproveitamento condicional ou a inutilizacdo de produtos de origem animal, em observancia aos critérios de
destinagdo estabelecidos nesta resolu¢gdo ou em normas complementares e manter registros auditaveis de sua
realizagao;

XVII - inutilizar a rotulagem existente em estoque sob supervisdo do SIM-COINTA, no caso de cancelamento do registro.

Art. 65. Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole desenvolvidos, implantados, mantidos,
monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros sistematizados e auditaveis que comprovem o
atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos nesta resolu¢gdo e em normas
complementares, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos,
desde a obtencgdo e a recepgao da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a expedi¢do destes.

§ 12 Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal, quando aplicdvel, as BPF, o PPHO ou outra
ferramenta equivalente reconhecida pelo Servigo de Inspecdao Municipal;

§ 22 Os programas de autocontrole ndao devem se limitar ao disposto no § 19;
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§ 32 Os estabelecimentos aderidos ao SISBI devem dispor de plano APPCC, ficando essa ferramenta facultada aos demais
estabelecimentos, de acordo com o critério de risco e solicitacdo do SIM - COINTA;

§ 42 Na hipdtese de utilizacdo de sistemas informatizados para o registro de dados referentes ao monitoramento e a
verificagdo dos programas de autocontrole e plano APPCC, a seguranca, integridade e a disponibilidade da informacgao
devem ser garantidas pelos estabelecimentos.

Art. 66. Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para assegurar a rastreabilidade das matérias-
primas e dos produtos, com disponibilidade de informa¢des de toda a cadeia produtiva, em consonancia com esta
resolugcdo e com as normas complementares.

Art. 67. Os estabelecimentos devem apresentar os documentos e as informagdes solicitados pelo SIM-COINTA, de
natureza fiscal ou analitica, e os registros de controle de recepgao, estoque, producdo, expedi¢cdo ou quaisquer outros
necessarios as atividades de inspecao e fiscalizagdo.

Art. 68. Os estabelecimentos sob SIM-COINTA ndao podem receber produto de origem animal destinado ao consumo
humano que ndo esteja claramente identificado como fabricado em outro estabelecimento sob Servico de Inspegdo
Oficial.

§ 19 Os estabelecimentos cadastrados no SISBI somente podem receber matérias-primas e produtos de origem animal
procedentes de estabelecimentos SIF (Servigo de Inspec¢do Federal) ou registrados em outros ambitos de inspecdo, desde
gue haja reconhecimento da equivaléncia deste servigo de inspecao.

Art. 69. Na hipdtese de constatacdo de perda das caracteristicas originais de conservagdo, é proibida a recuperagdo de
frio dos produtos e das matérias-primas que permaneceram em condig¢des inadequadas de temperatura.

Paragrafo Unico. Os produtos e as matérias-primas que apresentarem sinais de perda de suas caracteristicas originais de
conservagao devem ser armazenados em condi¢Ges adequadas até sua destinagdo industrial.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS AGROINDUSTRIAIS DE PEQUENO PORTE DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 70. Para efeitos desta Resolucdo, considera-se estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos de
origem animal aquele que cumulativamente:

I- pertence, de forma individual ou coletiva, a produtores urbanos e agricultores familiares ou equivalentes ou
produtores rurais;

II- é destinado exclusivamente ao processamento de produtos de origem animal; e
Il - possui drea 0til construida ndo superior a duzentos e cinquenta metros quadrados.
IV- atenda os requisitos previstos na Lei complementar n2 123, de 14 de julho de 2016.

§ 1 Ndo serdo considerados para fins do calculo da area Util construida os vestidrios, sanitarios, escritérios, area de
descanso, area de circulagdo externa, drea de projecao de cobertura da recepcdo e expedicdo, area de lavagem externa
de caminhdes, refeitdrio, caldeira, sala de maquinas, estacdo de tratamento de dgua de abastecimento e esgoto, quando
existentes.

Art. 71. As normas estabelecidas para os estabelecimentos definidos no Art.70 serdo fundamentadas visando tratamento
diferenciado, a simplificacao, racionaliza¢do e unicidade dos processos.

Art. 72. Os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte que realizem operacdo de abate deverao possuir inspec¢do
permanente para seu funcionamento.

Art. 73. As andlises laboratoriais de controle de qualidade dos produtos de origem animal poderdo ser subsidiadas pelo
COINTA, diretamente ou através de parcerias, de modo a garantir o controle dos processos e a qualidade e inocuidade
dos produtos beneficiados nos estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte.
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Art. 74. As taxas e valores devidos relativos a inspec¢do industrial e sanitaria do estabelecimento agroindustrial seguirdo o
estabelecido na legislagdo municipal.

Art. 75. O SIM-COINTA disponibilizara as diretrizes e os requisitos minimos para elaboracdo dos Programas de
Autocontrole a serem implantados por estes estabelecimentos.

Art. 76. O SIM-COINTA editard normas complementares sobre os procedimentos e as exigéncias documentais para o
registro de agroindustrias de pequeno porte.

Art. 77. As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e aos equipamentos dos estabelecimentos
agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal serdo as disciplinadas em normas complementares ou
na auséncia destas, em normas federais especificas.

Art. 78. No estabelecimento agroindustrial de pequeno porte, é permitida a pasteurizagao lenta (“Low Temperature, Long
Time” - LTLT, equivalente a expressdo em portugués “Baixa Temperatura, Longo Tempo”) para producdo de derivados de
leite.

§12 - O equipamento de pasteurizacao a ser utilizado deve ser apropriado, mantendo se o leite com agitacdo mecanica e
lenta.

§29 - N3o é permitida a pasteurizagdo lenta para o envase de leite fluido.

Art. 79. O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte fica dispensado de dispor de escritdrio ou sala para o SIM-
COINTA, a critério deste, devendo contudo, dispor de local apropriado para arquivar documentos do Servigo.

Art. 80. O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte estard sujeito as sangdes administrativas previstas nesta
Resolucao.

Art. 82. E permitida a multifuncionalidade do estabelecimento agroindustrial de pequeno porte para utilizacdo das
instalacdes e equipamentos destinados a fabricacdo de diversos tipos de produtos de origem animal, desde que
respeitadas as implicagOes tecnoldgicas e classificacdo do estabelecimento descritas nesta Resolugao.

TiTULO V
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 83. O SIM-COINTA adotard desta Resolugdo, o Regulamento de Inspegao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal, publicado pelo Ministério da Agricultura e Pecudria, e normas complementares para execuc¢do dos
procedimentos de inspegao e fiscalizagdo industrial e sanitdria de produtos de origem animal e desenvolverd programas
de controle oficial com o objetivo de avaliar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e de
seus processos produtivos.

Art. 84. O SIM-COINTA, durante a fiscalizacdo no estabelecimento, pode realizar as andlises previstas nesta Resolucdo,
nos RTIQs, no Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem Animal, publicado pelo Ministério
da Agricultura e Pecudria, em normas complementares ou em legislacdo especifica, nos programas de autocontrole e
outras que se fizerem necessdrias ou determinar as suas realizagdes pela empresa.

Art. 85. Nos estabelecimentos registrados no SIM-COINTA, é permitido o abate de bovinos, bubalinos, equideos, suideos,
ovinos, caprinos, aves domésticas, lagomorfos, animais exdticos, animais silvestres, anfibios e répteis, nos termos do
disposto nesta resolugdo, no Regulamento de Inspec¢do Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal, publicado
pelo Ministério da Agricultura e Pecudria e em normas complementares, de acordo com a classificagdo contida no titulo
de registro do estabelecimento.

§ 12 - O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser realizado, desde que haja instalagdes e
equipamentos especificos para a finalidade e desde que seja evidenciada a completa segrega¢do entre as carnes das
diferentes espécies durante todas as etapas do processamento, inclusive durante o abate propriamente dito, respeitadas
as particularidades de cada espécie, inclusive quanto a higienizagdo das instalagGes e equipamentos.
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Art. 86. Os estabelecimentos de abate sdo responsaveis por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos
produtos, desde sua obtenc¢do na produgao primdria até a recepg¢ao no estabelecimento, incluido o transporte.

§ 12 Os estabelecimentos de abate que recebem animais oriundos da produgdo primaria devem possuir cadastro
atualizado de produtores.

§ 22 Os estabelecimentos de abate que recebem animais da produgdo primaria sdo responsdveis pela implementagao de
programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educag¢do continuada dos produtores.

SECAO |
DA INSPECAO ANTE MORTEM

Art. 87. O recebimento de animais para abate em qualquer dependéncia do estabelecimento deve ser feito com prévio
conhecimento do SIM-COINTA.

Art. 88. Os animais recebidos nos estabelecimentos devem, obrigatoriamente, ser acompanhados dos documentos de
transito previstos em normas especificas e, respeitadas as particularidades de cada espécie, desembarcados e alojados
em instalagGes apropriadas e exclusivas, onde aguardardo avaliacdo pelo SIM-COINTA.

Paragrafo Unico. Os animais que chegarem em veiculos transportadores lacrados por determinag¢des sanitarias, conforme
definicdo do 6rgdo de saude animal competente, poderdo ser desembarcados somente na presencga de um servidor do
SIM-COINTA.

Art. 89. O estabelecimento é obrigado a adotar medidas para evitar maus tratos aos animais e aplicar a¢des que visem a
protecdo e ao bem-estar animal, desde o embarque na origem até o momento do abate.

Art. 90. O estabelecimento deve apresentar, previamente ao abate, a programacdo de abate e a documentagao referente
a identificacdo, ao manejo e a procedéncia dos lotes e as demais informagbes previstas em legislacdo especifica para a
verificagdo das condigdes fisicas e sanitdrias dos animais pelo SIM-COINTA.

§ 12 Nos casos de suspeita de uso de substancias proibidas ou de falta de informagdes sobre o cumprimento do prazo de
caréncia de produtos de uso veterinario, o SIM-COINTA podera apreender os lotes de animais ou os produtos, proceder a
coleta de amostras e adotar outros procedimentos que respaldem a decisdo acerca de sua destinagdo.

§ 22 Sempre que o SIM-COINTA julgar necessario, os documentos com informacgdes de interesse sobre o lote devem ser
disponibilizados com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia.

Art. 91. E obrigatdria a realizagdo do exame ante mortem dos animais destinados ao abate por servidor competente do
SIM-COINTA.

§ 12 O exame de que trata o caput compreende a avaliagdo documental, do comportamento e do aspecto do animal,
sintomas de doencas de interesse para as areas de salde animal e de saude publica, da necropsia, quando aplicavel, e
outros procedimentos de acordo com cada situagdo, em atendido o disposto nesta resolugdo e em normas
complementares.

§ 22 Qualquer caso suspeito implica a identificagdo e o isolamento dos animais envolvidos e, quando necessario, se
procederd ao isolamento de todo o lote.

§ 32 Os casos suspeitos serdo submetidos a avaliagdao do servidor médico veterinario oficial do SIM-COINTA, que pode
compreender exame clinico, necropsia ou outros procedimentos com o fim de diagnosticar e determinar a destinagao,
aplicando-se a¢des de saude animal quando o caso exigir.

§ 42 O exame ante mortem deve ser realizado no menor intervalo de tempo possivel apds a chegada dos animais no
estabelecimento de abate.

§ 52 Dentre as espécies de abate de pescado, somente os anfibios e os répteis devem ser submetidos a inspecdo ante
mortem.
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Art. 92. Na inspecdo ante mortem, quando forem identificados animais suspeitos de zoonoses ou enfermidades
infectocontagiosas, ou animais que apresentem reac¢do inconclusiva ou positiva em testes diagndsticos para essas
enfermidades, o abate deve ser realizado em separado dos demais animais, adotadas as medidas profilaticas cabiveis.

Paragrafo Unico. No caso de suspeita de doengas ndo previstas nesta resolugdo ou em normas complementares, o abate
deve ser realizado também em separado, para melhor estudo das lesGes e verificagdes complementares.

Art. 93. Quando houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificagdo imediata determinada pelo servico oficial
de saude animal, além das medidas ja estabelecidas, cabe ao SIM-COINTA:

| - notificar o servico oficial de salde animal, primeiramente na drea de jurisdicdo do estabelecimento;

Il - isolar os animais suspeitos e manter o lote sob observacdo enquanto ndo houver definicdo das medidas
epidemioldgicas de salde animal a serem adotadas; e

Il - determinar a imediata desinfec¢do dos locais, dos equipamentos e dos utensilios que possam ter entrado em contato
com os residuos dos animais ou qualquer outro material que possa ter sido contaminado, atendidas as recomendacgdes
estabelecidas pelo servico oficial de saude animal.

Art. 94. Quando no exame ante mortem forem constatados casos isolados de doengas ndo contagiosas que permitam o
aproveitamento condicional ou impliguem a condenagdo total do animal, este deve ser abatido por ultimo ou em
instalagOes especificas para este fim.

Art. 95. As necropsias, independentemente de sua motivacdo, devem ser realizadas em local especifico e os animais e
seus residuos serdo destinados nos termos do disposto nesta resolucdao, no Regulamento de Inspecao Industrial e
Sanitdria de Produtos de Origem Animal, publicado pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria e normas complementares.

Art. 96. O SIM-COINTA levara ao conhecimento do servigo oficial de saude animal o resultado das necropsias que
evidenciarem doencas infectocontagiosas e remetera, quando necessario, material para diagndstico, conforme legislacdo
de saude animal.

Art. 97. Os critérios e os procedimentos referentes ao exame ante mortem devem seguir o que estd estabelecido no
Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal, publicado pelo Ministério da Agricultura e
Pecudria e em normas complementares.

SECAO I
DO ABATE DOS ANIMAIS
Art. 98. Nenhum animal pode ser abatido sem autorizagdo do SIM-COINTA.

Art. 99. E proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em descanso, jejum e dieta hidrica, respeitadas as
particularidades de cada espécie e as situacOes emergenciais que comprometem o bem-estar animal.

Paragrafo Unico. Para os parametros referentes ao descanso, ao jejum e a dieta hidrica dos animais devem ser seguidas as
referéncias estabelecidas pelo Ministério da Agricultura e Pecudria.

Art. 100. Os animais que chegam ao estabelecimento em condi¢bes precarias de salude, impossibilitados ou ndo de
atingirem a dependéncia de abate por seus préprios meios, e os que foram excluidos do abate normal apds exame ante
mortem, devem ser submetidos ao abate de emergéncia.

Paragrafo Unico. As situagbes de que trata o caput compreendem animais doentes, com sinais de doengas
infectocontagiosas de notificagdo imediata, agonizantes, contundidos, com fraturas, hemorragia, hipotermia ou
hipertermia, impossibilitados de locomog¢do, com sinais clinicos neuroldgicos e outras condigdes previstas em normas
complementares.

Art. 101. E proibido o abate de emergéncia na auséncia do Médico Veterinario Oficial.

Art. 102. O SIM-COINTA deve coletar material dos animais destinados ao abate de emergéncia que apresentem sinais
clinicos neuroldgicos e enviar aos laboratérios oficiais para fins de diagndstico e adotar outras acdes determinadas na
legislagdo de satde animal.
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Art. 103. Os critérios e os procedimentos referentes ao abate de emergéncia devem seguir o disposto no Regulamento de
Inspecdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem Animal, publicado pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria e
normas complementares.

Art. 104. SO é permitido o abate de animais com o emprego de métodos humanitarios, utilizando-se de prévia
insensibilizacdo, baseada em principios cientificos, seguida de imediata sangria.

§ 12 Os métodos empregados para cada espécie animal deverdo seguir aquilo que estiver estabelecido em atos
normativos federais.

§ 29 E facultado o abate de animais sem insensibilizacdo, de acordo com preceitos religiosos, desde que seus produtos
sejam comprovadamente destinados ao consumo por comunidade religiosa que os requeira.

Art. 105. Antes de chegar a dependéncia de abate, os animais devem passar por banho de aspersdao com agua suficiente
ou processo equivalente para promover a limpeza e a remocdo de sujidades, respeitadas as particularidades de cada
espécie.

Art. 106. A sangria deve ser a mais completa possivel e realizada com o animal suspenso pelos membros posteriores ou
com o emprego de outro método aprovado pelo SIM-COINTA ou em normas complementares.

Paragrafo Unico. Nenhuma manipulagdo pode ser iniciada antes que o sangue tenha escoado o mdximo possivel,
respeitado o periodo minimo de sangria previsto em normas complementares.

Art. 107. Os critérios e os procedimentos referentes ao abate normal devem seguir o disposto no Regulamento de
Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal, publicado pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria e
normas complementares.

SECAO Il
DOS ASPECTOS GERAIS DA INSPECAO POST MORTEM

Art. 108. A inspecdo post mortem deve ser realizados na dependéncia de abate e consiste no exame da carcaca, das
partes da carcaga, das cavidades, dos érgaos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagdo, palpagao, olfagdo e
incisdo, quando necessario, e demais procedimentos definidos em normas complementares especificas para cada
espécie animal.

Paragrafo Unico. A equipe de inspecao deve ser suficiente para a realizagcdo dos procedimentos de inspecdao post mortem
e sempre que necessario o Médico Veterindrio Oficial pode ser assistido por auxiliares de inspecdo efetivos ou
contratados pela prépria empresa, devidamente capacitados.

Art. 109. Toda carcaca, partes das carcacas e dos dorgdos, examinados nas linhas de inspecdo, que apresentem lesdes ou
anormalidades que possam ter implicagBes para a carcaga e para os demais 6rgdos devem ser examinados por Médico
Veterindrio Oficial.

§ 12 Quando se tratar de doencas infectocontagiosas, o destino dado aos érgdos sera similar aquele dado a respectiva
carcaca.

§ 22 O material condenado deve ser desnaturado ou apreendido pelo SIM-COINTA quando nao possa ser processado no
dia do abate ou nos casos em que for transportado para transformagao em outro estabelecimento.

Art. 110. S3o proibidas a remoc¢do, a raspagem ou qualquer pratica que possa mascarar lesdes das carcacas ou dos
drgdos, antes do exame pelo Servigo de Inspegao Municipal.

Art. 111. As carcagas julgadas em condi¢des de consumo devem receber as marcas oficiais previstas nesta resolugao ou
em normas complementares, sob supervisdao do SIM-COINTA.

Paragrafo Unico. Sera dispensada a aplicagdo do carimbo a tinta nos quartos das carcacas de bovideos e suideos em
estabelecimentos que realizam o abate e a desossa na mesma unidade industrial, observados os procedimentos
definidos em normas complementares.

https://diariooficial.diariodoestadoms.com.br/doc_view.php?id=26057 22/55



10/01/2024, 08:49 diariooficial.diariodoestadoms.com.br/doc_view.php?id=26057

Art. 112. Sempre que requerido pelos proprietdrios dos animais abatidos, o SIM-COINTA disponibilizara, nos
estabelecimentos de abate, laudo em que constem as eventuais enfermidades ou patologias diagnosticadas nas carcagas,
mesmo em carater presuntivo, durante a inspe¢do sanitaria e suas destinagoes.

Art. 113. Durante os procedimentos de inspe¢do ante mortem e post mortem, o julgamento dos casos ndo previstos
nesta Resolucdo, no Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem Animal, publicado pelo
Ministério da Agricultura e Pecuaria e normas complementares, fica a critério do SIM-COINTA, que deve direcionar suas
acdes principalmente para a preservacao da inocuidade do produto, da salde publica e da saude animal.

Paragrafo Unico. O SIM-COINTA coletara material, sempre que necessario, e encaminhara para analise laboratorial para
confirmacdo diagndstica.

Art. 114. Para os fins desta Resolucdao, devem ser considerados os procedimentos e critérios de inspecdo post mortem
estabelecidos no Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem Animal, publicado pelo
Ministério da Agricultura e Pecudria e normas complementares.

CAPITULO |
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DO PESCADO E DERIVADOS

Art. 115. Entende-se por pescado os peixes, 0s crustaceos, os moluscos, os anfibios, os répteis, os equinodermos e outros
animais aquaticos usados na alimentagdo humana.

Paragrafo unico. O pescado proveniente da fonte produtora ndo pode ser destinado a venda direta ao consumidor sem
gue haja prévia fiscalizagdo, sob o ponto de vista industrial e sanitario.

Art. 116. Os dispositivos previstos nesta resolucdo sdo extensivos aos gastropodes terrestres, no que for aplicavel.

Paragrafo unico. Os procedimentos de inspecdo referentes aos gastrépodes terrestres serdo aqueles definidos em norma
especifica.

Art. 117. S3o vedados a recepg¢do e o processamento do pescado capturado ou colhido sem atencdo ao disposto nas
legislagGes ambientais e pesqueiras.

Art. 118. O estabelecimento é responsdvel por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade do pescado, desde
sua obtencdo na produgdo primaria até a recepgdo no estabelecimento, incluido o transporte.

§ 12 O estabelecimento que recebe pescado oriundo da produgdo primdria deve possuir cadastro atualizado de
fornecedores que contemplara, conforme o caso, os produtores e as embarca¢Ges de pesca

§ 29 O estabelecimento que recebe pescado da produgdo primaria é responsavel pela implementacdo de programas de
melhoria da qualidade da matéria-prima e de educacdo continuada dos fornecedores.

Art. 119. Quando o desembarque do pescado oriundo da produgdo primaria ndo for realizado diretamente no
estabelecimento sob Servigo de Inspec¢do Oficial, deve ser realizado em um local intermedidrio, sob controle higiénico-
sanitario do estabelecimento.

§ 12 O local intermediario de que trata o caput deve constar no programa de autocontrole do estabelecimento ao qual
estd vinculado.

§ 22 O estabelecimento deve assegurar:

| - a rastreabilidade do pescado recebido; e

Il - que as operagdes realizadas no local intermedidrio de que trata o caput:
a) ndo gerem prejuizos a qualidade do pescado; e

b) ndo sejam de carater industrial, facultados a lavagem superficial do pescado com agua potavel, sua classificagdo, seu
acondicionamento em caixas de transporte e adicdo de gelo, desde que haja condi¢gdes apropriadas para estas
finalidades.
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Art. 120. E obrigatéria a lavagem prévia do pescado utilizado como matéria-prima para consumo humano direto ou para
a industrializagcdo de forma a promover a limpeza, a remogao de sujidades e microbiota superficial.

Art. 121. Sem prejuizo das disposi¢cdes desta Resolucdo, o controle, a fiscalizacdo e a inspecao sanitaria do pescado e dos
seus produtos devem seguir os procedimentos e critérios estabelecidos no Regulamento de Inspe¢do Industrial e
Sanitaria de Produtos de Origem Animal, publicado pelo Ministério da Agricultura e Pecudria e normas complementares.

CAP{TULO II
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

Art. 122. Para os fins do disposto nesta resolu¢do, entende-se por ovos, sem outra especificagdo, os ovos de galinha em
casca.

Art. 123. Alinspecdo de ovos e derivados a que se refere este Capitulo é aplicavel aos ovos de galinha e, no que couber, as
demais espécies produtoras de ovos, respeitadas suas particularidades.

Art. 124. O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos ovos, desde sua
obteng¢do na produgdo primaria até a recepg¢do no estabelecimento, incluido o transporte.

§ 12 O estabelecimento que recebe ovos oriundos da producdo primaria deve possuir cadastro atualizado de produtores.

§ 22 O estabelecimento que recebe ovos da produgdo primaria é responsavel pela implementacdo de programas de
melhoria da qualidade da matéria-prima e de educagao continuada dos produtores.

Art. 125. Os ovos sé podem ser expostos ao consumo humano quando previamente submetidos a inspecdo e a
classificagdo previstas nesta resolugdo e em normas complementares.

Art. 126. Para os fins do disposto nesta Resolu¢do, entende-se por ovos frescos os que ndao forem conservados por
qualquer processo e se enquadrem na classificagdo estabelecida nesta resolugdo e em normas complementares.

Art. 127. Os ovos recebidos na unidade de beneficiamento de ovos e seus derivados devem ser provenientes de
estabelecimentos avicolas registrados junto ao servico oficial de saude animal.

Paragrafo Unico. As granjas avicolas também devem ser registradas junto ao servico oficial de saude animal.

Art. 128. Sem prejuizo das disposi¢cdes desta Resolugdo, o controle, a fiscalizacdo e a inspec¢do sanitaria de ovos e seus
derivados devem seguir os procedimentos e critérios estabelecidos no Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal, publicado pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria e normas complementares.

CAPITULO Il
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E DERIVADOS
Art. 129. A inspecdo de leite e derivados, além das exigéncias previstas nesta Resoluc¢do, abrange a verificagdo:

| - do estado sanitario do rebanho, do processo de ordenha, do acondicionamento, da conservagdo e do transporte do
leite;

Il - das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e da expedicdo; e
Il - das instalagGes laboratoriais, dos equipamentos, dos controles e das analises laboratoriais.

Art. 130. A inspecgdo de leite e derivados a que se refere este Capitulo é aplicavel ao leite de vaca e, no que couber, as
demais espécies produtoras de leite, respeitadas suas particularidades.

Art. 131. Para os fins desta Resolugdo, entende-se por leite, sem outra especificagdo, o produto oriundo da ordenha
completa, ininterrupta, em condic¢des de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e descansadas.

§ 12 O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que proceda.
§ 22 E permitida a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na denominacio de venda do

produto e seja informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada espécie.
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Art. 132. Para os fins desta Resolugdo, entende-se por colostro o produto da ordenha obtido apds o parto e enquanto
estiverem presentes os elementos que o caracterizam.

Art. 133. Para os fins desta Resolucdo, entende-se por leite de retencdo o produto da ordenha obtido no periodo de
trinta dias antes da pari¢do prevista.

Art. 134. Para os fins desta Resolugdo, entende-se por leite individual o produto resultante da ordenha de uma sé fémea
e por leite de conjunto o produto resultante da mistura de leites individuais.

Art. 135. Para os fins desta Resolugdo, entende-se por gado leiteiro todo rebanho explorado com a finalidade de produzir
leite.

Paragrafo Unico. E proibido ministrar substancias estimulantes de qualquer natureza capazes de provocar aumento da
secregdo lactea com prejuizo da salde animal e humana.

Art. 136. Sem prejuizo das disposicdes desta Resolucdo, o controle, a fiscalizacdo e a inspecdo sanitdria do leite e seus
derivados devem seguir os procedimentos e critérios estabelecidos no Regulamento de Inspe¢do Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal, publicado pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria e normas complementares.

CAPI{TULO IV
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 137. A inspecdo de produtos de abelhas e derivados, além das exigéncias ja previstas desta Resolugdo, abrange a
verificagdo da extracdo, do acondicionamento, da conservagdo, do processamento, da armazenagem, da expedi¢do e do
transporte dos produtos de abelhas.

Art. 138. Sem prejuizo das disposicdes desta Resolucdo, o controle, a fiscalizacdo e a inspecdo sanitdria de produtos de
abelhas e seus derivados devem seguir os procedimentos e critérios estabelecidos no Regulamento de Inspecdo
Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem Animal, publicado pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria e normas
complementares.

Art. 139. As andlises de produtos de abelhas, para sua recepgdo e sele¢do no estabelecimento processador, devem
abranger as caracteristicas sensoriais e as analises determinadas em normas complementares, além da pesquisa de
indicadores de fraudes que se faca necessdria.

Paragrafo Unico. Quando detectada qualquer ndo conformidade nos resultados das analises de selecdo da matéria-prima,
o estabelecimento receptor serd responsdvel pela destinacdo adequada do produto, de acordo com o disposto nesta
Resolucdo e em normas complementares estaduais e federais.

Art. 140. O mel e o mel de abelhas sem ferrdo, quando submetidos ao processo de descristalizagdo, pasteuriza¢do ou
desumidificagdo, devem respeitar o bindbmio tempo e temperatura e o disposto em normas complementares estaduais
ou federais.

Art. 141. Os estabelecimentos de produtos de abelhas sdo responsaveis por garantir a identidade, a qualidade e a
rastreabilidade dos produtos, desde sua obtencdo na producdo primaria até a recepg¢ao no estabelecimento, incluido o
transporte.

§ 12 Os estabelecimentos que recebem produtos oriundos da produgdo primaria devem possuir cadastro atualizado de
produtores.

§ 292 Os estabelecimentos que recebem produtos da producdo primdria sdo responsdveis pela implementacdo de
programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educacao continuada dos produtores.

Art. 142. A extracdo da matéria-prima por produtor rural deve ser realizada em local préprio, inclusive em unidades
moveis, que possibilite os trabalhos de manipulagdo e acondicionamento da matéria-prima em condigdes de higiene.

Art. 143. Os produtos de abelhas sem ferrdo devem ser procedentes de criadouros, na forma de meliponarios,
autorizados pelo 6rgdao ambiental competente.

TiITULO VI
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DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE CAPITULO | DOS ASPECTOS GERAIS

Art. 144. Para os fins desta Resolucdo, ingrediente é qualquer substancia empregada na fabricagdo ou na preparac¢do de
um produto, incluidos os aditivos alimentares, e que permaneca ao final do processo, ainda que de forma modificada,
conforme estabelecido em legislagdo especifica e normas complementares.

Art. 145. A utilizacdo de aditivos ou coadjuvantes de tecnologia deve atender aos limites estabelecidos pelo érgao
regulador da saude e pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria, observado o que segue:

| - 0 6rgdo regulador da saude definira os aditivos e coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso em alimentos e seus
limites maximos de adicdo; e

Il - O SIM-COINTA devera seguir aquilo que for estabelecido pelo Departamento de Inspe¢do de Produtos de Origem
Animal, do Ministério da Agricultura Pecudria e Abastecimento quanto a determinagao, dentre os aditivos e coadjuvantes
de tecnologia autorizados para uso em alimentos, aqueles que possam ser utilizados nos produtos de origem animal e
seus limites maximos, quando couber.

Art. 146. O sal e seus substitutivos, os condimentos e as especiarias empregados no preparo de produtos de origem
animal devem ser isentos de substancias estranhas a sua composicdo e devem atender a legislacdo especifica.

Paragrafo Unico. E proibido o reaproveitamento de sal, para produtos comestiveis, apds seu uso em processos de salga.

Art. 147. E proibido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas, com cheiro amoniacal, fermentadas ou inadequadas
por qualquer outra razao.

Paragrafo Unico. E permitido o tratamento com vistas a recuperacio de salmouras por meio de métodos como filtragdo
por processo continuo, pasteurizagdo ou pelo uso de substancias quimicas autorizadas pelo drgdo competente, desde
que ndo apresentem altera¢des de suas caracteristicas originais.

Art. 148. O SIM-COINTA seguira as determinacdes do Ministério da Agricultura e Pecuaria quanto aos Regulamentos
Técnicos de Identidade e Qualidade (RTIQ) para os produtos de origem animal previstos ou ndo nesta resolugdo.

Art. 149. Os produtos de origem animal devem atender aos parametros e aos limites microbioldgicos, fisico-quimicos, de
residuos de produtos de uso veterinario, contaminantes e outros estabelecidos em legislacdo e outros atos normativos
federais.

Art. 150. Os produtos de origem animal podem ser submetidos ao processo de irradiacdo em estabelecimentos que
estejam devidamente regularizados nos érgaos competentes.

Paragrafo uUnico. Os procedimentos relativos a rastreabilidade, registro e rotulagem dos produtos, responsabilidade
guanto ao tratamento e comercializagdo serao estabelecidos em normas complementares.

Art. 151. Sem prejuizo das disposi¢Oes desta resolucdo, os padrées de identidade e qualidade dos produtos de origem
animal abaixo relacionados devem seguir as defini¢es e critérios estabelecidos no Regulamento de Inspecdo Industrial e
Sanitdria de Produtos de Origem Animal, publicado pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria e normas complementares:

I. CARNES E DERIVADOS

a) matérias-primas

b) produtos carneos

¢) produtos ndo comestiveis

Il. PESCADO E SEUS DERIVADOS

a) produtos e derivados de pescado
Ill. OVOS E DERIVADOS

IV. LEITE E DERIVADOS LACTEOS

a) leite
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b) derivados lacteos

¢) creme de leite

d) manteiga

e) queijos

f) leites fermentados

g) leites concentrados e desidratados

h) derivados lacteos

V. PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS
a) produtos de abelhas

b) derivados de produtos de abelhas

Art. 152. E permitida a elaborac3o de produtos de origem animal sem padrdo de identidade e qualidade previstos neste
ou em outros Resolugdes/Portarias e normas complementares, desde que seu processo de fabricacdo e sua composi¢ido
sejam aprovados pelo SIM-COINTA, haja embasamento técnico e cientifico e preserve os interesses do consumidor.

§12 A empresa deve apresentar laudo laboratorial dos pardmetros fisico-quimicos e microbioldgicos que validem o
processo de producgdo e a inocuidade do produto.

§29 Para os produtos ndo regulamentados os parametros fisico-quimicos, microbiolégicos e do processo e seus
respectivos limites criticos devem ser embasados por estudo técnico-cientifico.

TITULO VII
DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS CARIMBOS DE INSPECAO
CAPITULO |
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 153. Todo produto de origem animal comestivel produzido no territério do COINTA deve ser registrado no Servigo de
Inspecdao Municipal executado pelo COINTA.

§ 12 O registro de que trata o caput abrange a formulagdo, o processo de fabricagdo, as embalagens e o rétulo.

Art. 154. Os procedimentos para o registro do produto e seu cancelamento serdo estabelecidos em norma complementar
pelo SIM-COINTA.

§ 12 O registro sera cancelado quando houver descumprimento do disposto na legislagéo.
Art. 155. No processo de solicitacdo de registro, devem constar:
| - matérias-primas e ingredientes, com discriminagdo das quantidades e dos percentuais utilizados;

Il - descricdo das etapas de recep¢ao, de manipulacdo, de beneficiamento, de industrializacdo, de fracionamento, de
conservagao, de embalagem, de armazenamento e de transporte do produto;

IV - croqui do rétulo a ser utilizado.

Paragrafo Unico. Para registro, podem ser exigidas informa¢des ou documentagdo complementares, conforme critérios
estabelecidos pelo SIM-COINTA.

Art. 156. E permitida a fabricagdo de produtos de origem animal n3o previstos nesta resolu¢do ou em normas
complementares, desde que seu processo de fabricacdo e sua composi¢do sejam aprovados pelo SIM-COINTA.

§ 12 Nas solicitagdes de registro de produtos de que trata o caput, além dos requisitos estabelecidos no caput do art.
145, o requerente deve apresentar ao SIM-COINTA:
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| - proposta de denominagao de venda do produto;

Il - especificagdo dos parametros fisico-quimicos e microbiolégicos do produto, seus requisitos de identidade e de
gualidade e seus métodos de avaliacdo da conformidade, observadas as particularidades de cada produto;

Il - informacgdes acerca do histérico do produto, quando existentes;

IV - embasamento em legislagdo nacional ou internacional, quando existentes; e

V - literatura técnico-cientifica relacionada a fabrica¢do do produto.

§ 22 O SIM-COINTA julgara a pertinéncia dos pedidos de registro considerados:

| - a seguranca e a inocuidade do produto;

Il - os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a preservar os interesses dos consumidores; e
Il - a existéncia de métodos validados de avaliagdo da conformidade do produto final.

§ 32 Nos casos em que a tecnologia proposta possua similaridade com processos produtivos ja existentes, também serd
considerado na andlise da solicitacdo a tecnologia tradicional de obtenc¢do do produto e as caracteristicas consagradas
pelos consumidores.

Art. 157. As informacg@es contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos procedimentos realizados
pelo estabelecimento.

Art. 158. Todos os ingredientes e os aditivos apresentados de forma combinada devem dispor de informacao clara sobre
sua composicdo e seus percentuais nas solicitagGes de registro.

Paragrafo Unico. Os coadjuvantes de tecnologia empregados na fabricagdo devem ser discriminados no processo de
fabricagéo.

Art. 159. Nenhuma modificagdo na formulagdo, no processo de fabricagcdo ou no rétulo pode ser realizada sem prévia
atualizacdo do registro no SIM-COINTA.

CAP{TULO II
DA EMBALAGEM

Art. 160. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes que
confiram a necessaria protecdo, atendidas as caracteristicas especificas do produto e as condi¢Ges de armazenamento e
transporte.

§ 12 O material utilizado para a confeccdo das embalagens que entram em contato direto com o produto deve ser
previamente autorizado pelo drgdo regulador da saude.

§ 22 Quando houver interesse sanitario ou tecnolédgico, de acordo com a natureza do produto, pode ser exigida
embalagem ou acondicionamento especifico.

Art. 161. E permitida a reutilizagdo de recipientes para o envase ou o acondicionamento de produtos e de matérias-
primas utilizadas na alimentacdo humana quando integros e higienizados.

Paragrafo Unico. E proibida a reutilizacdo de recipientes que tenham sido empregados no acondicionamento de produtos
ou de matérias-primas de uso ndo comestivel, para o envase ou o acondicionamento de produtos comestiveis.

CAPITULO Il
DA ROTULAGEM
Secgao |

Da rotulagem em geral
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Art. 162. Para os fins desta resolugdo, entende-se por rétulo ou rotulagem toda inscricdo, legenda, imagem e toda
matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou colada
sobre a embalagem ou contentores do produto de origem animal destinado ao comércio, com vistas a identificagao.

Art. 163. Os estabelecimentos podem expedir ou comercializar somente matérias-primas e produtos de origem animal
registrados ou isentos de registro, de acordo com o servico de inspecdo oficial, e identificados por meio de rétulos,
dispostos em local visivel, quando forem destinados diretamente ao consumo ou enviados a outros estabelecimentos em
que serdo processados.

§ 12 O rotulo deve ser resistente as condi¢cbes de armazenamento e de transporte dos produtos e, quando em contato
direto com o produto, o material utilizado em sua confecgdo deve ser previamente autorizado pelo érgdo regulador da
saude.

§ 22 As informagdGes constantes nos rétulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis, em cor contrastante com o fundo
e indeléveis, conforme legislacdo especifica.

§ 32 Os rotulos devem possuir identificagdo que permita a rastreabilidade dos produtos.

§ 49 Fica dispensada a aposi¢cdo de rotulos em produtos ndo comestiveis comercializados a granel, quando forem
transportados em veiculos cuja lacracdo ndo seja vidvel ou nos quais o procedimento ndo confira garantia adicional a
inviolabilidade dos produtos.

Art. 164. O uso de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia em produtos de origem animal e a sua forma
de indicacdo na rotulagem devem atender a legislacdo especifica.

Art. 165. Os rétulos podem ser utilizados somente nos produtos registrados ou isentos de registro aos quais
correspondam.

§ 12 As informacgGes expressas na rotulagem devem retratar fidedignamente a verdadeira natureza, a composicdo e as
caracteristicas do produto.

§ 22 Na venda direta ao consumidor final, é vedado o uso do mesmo rétulo para mais de um produto.

§ 32 Para os fins do § 22, entende-se por consumidor final a pessoa fisica que adquire um produto de origem animal para
consumo proéprio.

Art. 166. Além de outras exigéncias previstas nesta resolucdo, em normas complementares e em legislacdo especifica, os
rétulos devem conter, de forma clara e legivel:

| - nome do produto;

Il - nome empresarial e enderec¢o do estabelecimento produtor;

Il - carimbo oficial do SIM-COINTA;

IV - CNPJ ou CPF, nos casos em que couber;

V - marca comercial do produto, quando houver;

VI - prazo de validade e identificacdo do lote;

VIl - lista de ingredientes e aditivos;

VIII - indicagdo do nimero de registro do produto no SIM-COINTA;
IX - identificagdo do pais de origem;

X - instrucBes sobre a conservac¢ao do produto;

XI - indicagdo quantitativa, conforme legislagcdo do érgao competente; e

XIl - instrucOes sobre o preparo e o uso do produto, quando necessario.
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XIII - conter a seguinte frase: “Rétulo registrado no SIM-COINTA sob n2 0000/0000”, onde o primeiro nimero se refere ao
numero de registro do produto e o segundo numero se refere ao numero de registro do estabelecimento no SIM-COINTA;

§ 12 O prazo de validade e a identificacdo do lote devem ser impressos, gravados ou declarados por meio de carimbo,
conforme a natureza do continente ou do envoltério, observadas as normas complementares.

§ 22 No caso de terceirizagdo da produgao, deve constar a expressao “Fabricado por”, ou expressdo equivalente, seguida
da identificacdo do fabricante, e a expressdo “Para”, ou expressdo equivalente, seguida da identificacdo do
estabelecimento contratante.

§ 32 Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de produto, deve constar a expressao
“Fracionado por” ou “Embalado por”, respectivamente, em substituicdo a expressao “fabricado por”.

§49 A prestagdo de servigos a que se refere o § 3 deve ser aprovada pela SIM-COINTA mediante a apresentagdo do
instrumento do contrato de presta¢do de servigo.

§ 52 Nos casos de que trata o § 32, deve constar a data de fracionamento ou de embalagem e a data de validade, com
prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do produto, exceto em casos particulares, conforme critérios
definidos pelo SIM-COINTA.

§ 62 Nos casos de que trata o § 32, deve constar a data de fracionamento ou de embalagem e a data de validade, com
prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do produto, exceto em casos particulares, conforme critérios
definidos pelo SIM-COINTA.

§72 Nos rétulos de produtos de origem animal, que apresentem em sua formulacdo produtos de abelhas como
ingredientes, a excec¢do dos derivados dos produtos de abelhas, devem constar no painel principal, o percentual utilizado
destes produtos.

§82 As informacdes nos rétulos deverdo ser indicadas em linguagem clara, figurando de forma visivel, legivel e indelével.

§ 92 A presenca de 4gua no produto de origem animal devera ser declarada na lista de ingredientes, exceto quando faga
parte de compostos ja anunciados, tais como salmouras, xaropes, molhos, caldos ou outros similares.

§102 N3o é obrigatdria a declaracdo do conteldo liquido para produtos pesados a vista do consumidor, desde que no
rétulo conste a expressdo: “VENDA POR PESO” ou “DEVE SER PESADO A VISTA DO CONSUMIDOR”.

Art. 167. Nos rétulos podem constar referéncias a prémios ou a mengdes honrosas, desde que sejam devidamente
comprovadas as suas concessées na solicitacdo de registro e mediante inclusdo na rotulagem de texto informativo ao
consumidor para esclarecimento sobre os critérios, o responsdvel pela concessao e o periodo.

Art. 168. Na composicdo de marcas é permitido o emprego de desenhos alusivos a elas.

Paragrafo Unico. O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos alusivos a simbolos ou quaisquer indicagGes referentes a
atos, a fatos ou a estabelecimentos da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios, deve cumprir a legislacao
especifica.

Art. 169. Nos rétulos dos produtos de origem animal é vedada a presenca de expressdes, marcas, vocabulos, sinais,
denominacgdes, simbolos, emblemas, ilustracdes ou outras representa¢des graficas que possam transmitir informacdes
falsas, incorretas, insuficientes ou que possam, direta ou indiretamente, induzir o consumidor a equivoco, erro, confusado
ou engano em relagdo a verdadeira natureza, composicdo, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade,
validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do produto.

§ 12 Os rétulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenca ou auséncia de componentes que sejam
intrinsecos ou préprios de produtos de igual natureza, exceto nos casos previstos em legislacdo especifica.

§ 22 Os rétulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades medicinais ou terapéuticas.

§ 32 O uso de alegacdes de propriedade funcional ou de salde em produtos de origem animal deve ser previamente
aprovado pelo érgdo regulador da saude, atendendo aos critérios estabelecidos em legislagdo especifica.

§ 42 As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerdo restri¢des ao seu uso.
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Art. 170. E facultada a aposicdo no rétulo de informaces que remetam a sistema de producdo especifico ou a
caracteristicas especificas de produ¢do no ambito da producdo primaria, observadas as regras estabelecidas pelo érgao
competente.

§ 12 Na hipotese de inexisténcia de regras ou de regulamentacdo especifica sobre os sistemas ou as caracteristicas de
producdo de que trata o caput, o estabelecimento devera apor texto explicativo na rotulagem, em local de visualizacao
facil, que informara ao consumidor as caracteristicas do sistema de produgao.

§ 29 A veracidade das informagdes prestadas na rotulagem nos termos do disposto no § 12 perante os érgaos de defesa
dos interesses do consumidor é de responsabilidade exclusiva do estabelecimento.

Art. 171. Poderdo constar expressées de qualidade na rotulagem quando estabelecidas especificagbes correspondentes
para um determinado produto de origem animal em regulamento técnico de identidade e qualidade especifico.

§ 12 Na hipotese de inexisténcia de especifica¢gdes de qualidade em regulamentacdo especifica de que trata o caput e
observado o disposto no art. 170, a indicagdo de expressGes de qualidade na rotulagem é facultada, desde que sejam
seguidas de texto informativo ao consumidor para esclarecimento sobre os critérios utilizados para sua definigao.

§ 22 Os parametros ou os critérios utilizados devem ser baseados em evidéncias técnico-cientificas, mensuraveis e
auditaveis, e devem ser descritos na solicitacdo de registro.

§ 32 A veracidade das informacgGes prestadas na rotulagem nos termos do disposto nos § 12 e § 22 perante os 6rgdos de
defesa dos interesses do consumidor é de responsabilidade exclusiva do estabelecimento.

Art. 172. O uso de informacgdes atribuiveis aos aspectos sensoriais, ao tipo de condimenta¢cdo, mencdes a receitas
especificas ou outras que ndao remetam as caracteristicas de qualidade é facultado na rotulagem, nos termos do disposto
no inciso XVIIl do caput do art. 8°.

Paragrafo Unico. As informacdes de que trata o caput ndo se enquadram no conceito de expressdes de qualidade de que
trata o art. 161.

Art. 173. O mesmo rétulo pode ser usado para produtos idénticos que sejam fabricados em diferentes unidades da
mesma empresa, desde que cada estabelecimento tenha o produto registrado.

§ 12 Na hipdtese do caput, as informagdes de que tratam os incisos I, 1, IV, V e IX do caput do art. 156 deverdo ser
indicados na rotulagem para as unidades fabricantes envolvidas.

§ 29 A unidade fabricante do produto deve ser identificada claramente na rotulagem, por meio de texto informativo,
codigo ou outra forma que assegure a informacdo correta.

§ 32 Alternativamente a indica¢do dos carimbos de inspecdo das unidades fabricantes envolvidas, a empresa podera
optar pela indicagdo na rotulagem de um uUnico carimbo de inspec¢do referente a unidade fabricante.

Art. 174. Os rétulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados, respeitados a ortografia oficial e o sistema
legal de unidades e de medidas.

Art. 175. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que esconda ou encubra, total ou parcialmente,
dizeres obrigatorios de rotulagem ou o carimbo do SIM-COINTA.

Art. 176. Os rétulos e carimbos do SIM-COINTA devem referir-se ao uUltimo estabelecimento onde o produto foi
submetido a algum processamento, fracionamento ou embalagem.

Art. 177. A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as determinagdes estabelecidas nesta resolucdo, em
normas complementares e em legislacdo especifica.

Art. 178. Os estabelecimentos sob inspec¢do do SIM-COINTA devem ser responsabilizados por eventuais riscos causados a
saude, seguranca ou aos interesses dos consumidores, devido a quaisquer irregularidades apresentadas nos rotulos, tais
como auséncia de dizeres obrigatdrios ou informacdes incorretas sobre sua natureza, qualidade, quantidade, composicao
e prazo de validade dos produtos entre outros.
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Art. 179. Sempre que necessario, o SIM-COINTA solicitard ao estabelecimento, documento comprobatério do 6érgao
regulador da saude que discipline o registro de produtos com alegag¢des funcionais, indicacdo para alimentagdo de
crianga de primeira infancia ou grupos populacionais que apresentem condi¢cGes metabdlicas e fisioldgicas especificas ou
outros que ndo estejam estabelecidas em normas especificas.

Secao
Da rotulagem em particular
Art. 180. O produto deve seguir a denominagao de venda do respectivo RTIQ.

§ 12 O pescado deve ser identificado com a denominagdo comum da espécie, podendo ser exigida a utilizacdo do nome
cientifico conforme estabelecido em norma complementar federal ou estadual.

§ 22 Os ovos que ndo sejam de galinhas devem ser denominados segundo a espécie de que procedam.

§ 32 Os derivados lacteos fabricados com leite que ndo seja de vaca devem possuir em sua rotulagem a designacdo da
espécie que lhe deu origem, exceto para os produtos que, em fun¢do da sua identidade, sdo fabricados com leite de
outras espécies que ndo a bovina.

§ 42 Os queijos elaborados a partir de processo de filtracgdo por membrana podem utilizar em sua denominag¢do de venda
o termo queijo, porém sem fazer referéncia a qualquer produto fabricado com tecnologia convencional.

§ 52 A farinha lactea deve apresentar no painel principal do rétulo o percentual de leite contido no produto.

§ 62 Casos de designagGes ndo previstas nesta resolu¢do e em normas complementares serdo submetidos a avaliagdo do
SIM-COINTA.

Art. 181. Carcacas, quartos ou partes de carcagas em natureza de bovideos, de equideos, de suideos, de ovinos, de
caprinos e de ratitas, destinados ao comércio varejista ou em transito para outros estabelecimentos recebem o carimbo
do SIM-COINTA diretamente em sua superficie e devem possuir, além deste, etiqueta-lacre inviolavel.

§ 12 As etiquetas-lacres e os carimbos devem conter as exigéncias previstas nesta resolucdo e em normas
complementares.

§ 22 Os miudos devem ser identificados com carimbo do SIM-COINTA, conforme normas complementares.

§ 32 Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes devem ser imediatamente inutilizados pelo Servigo de
Inspecdao Municipal executado pelo COINTA.

Art. 182. Os produtos carneos que contenham carne e produtos vegetais devem dispor nos rétulos a indicacdo das
respectivas percentagens.

Paragrafo Unico. O disposto no caput ndo se aplica aos condimentos e as especiarias.

Art. 183. A 3agua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em percentuais, na lista de ingredientes do
produto.

Paragrafo Unico. Sempre que a quantidade de agua adicionada for superior a trés por cento, o percentual de agua
adicionado ao produto deve ser informado, adicionalmente, no painel principal da rotulagem.

Art. 184. Os produtos que ndo sejam leite, produto lacteo ou produto ldcteo composto ndo podem utilizar rétulos, ou
qualquer forma de apresentacdo, que declarem, impliqguem ou sugiram que estes produtos sejam leite, produto lacteo
ou produto lacteo composto, ou que fagam alusdo a um ou mais produtos do mesmo tipo.

§ 12 Para os fins desta resolugdo, entende-se por termos lacteos os nomes, denominacgdes, simbolos, representacdes
gréficas ou outras formas que sugiram ou facam referéncia, direta ou indiretamente, ao leite ou aos produtos lacteos.

§ 29 Fica excluida da proibigdo prevista no caput a informac¢do da presenga de leite, produto lacteo ou produto lacteo
composto na lista de ingredientes.
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§ 32 Fica excluida da proibicdo prevista no caput a denominag¢do de produtos com nome comum ou usual, consagrado
pelo seu uso corrente, como termo descritivo apropriado, desde que nao induza o consumidor a erro ou engano, em
relacdo a sua origem e a sua classificagdo.

Art. 185. Quando se tratar de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades inerentes a espécie e as formas de
apresentacdo do produto, o uso de embalagem pode ser dispensado, desde o produto seja identificado nos contentores
de transporte.

Paragrafo Unico. O disposto no caput ndo se aplica ao pescado recebido diretamente da produgdo primaria.

Art. 186. Tratando-se de pescado descongelado, deve ser incluida na designacdo do produto a palavra “descongelado”,
devendo o rétulo apresentar no painel principal, logo abaixo da denominag¢do de venda, em caracteres destacados,
uniformes em corpo e cor, sem intercalagdo de dizeres ou desenhos, em caixa alta e em negrito, a expressdo “NAO
RECONGELAR”.

Art. 187. Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados dos produtos das abelhas deve constar a
adverténcia “Este produto ndo deve ser consumido por criangas menores de um ano de idade.”, em caracteres
destacados, nitidos e de facil leitura.

Art. 188. O rétulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais exigéncias estabelecidas em legislacdo especifica,
deve atender aos seguintes requisitos:

| - ndo conter indica¢gdes que fagam referéncia a sua origem floral ou vegetal; e
Il - conter a expressao “Proibida a venda fracionada.”.

Art. 189. Os rétulos das embalagens de produtos ndo destinados a alimentacdo humana devem conter, além do carimbo
do SIM-COINTA, a declaracio “NAO COMESTIVEL”, em caixa alta, caracteres destacados e atendendo as normas
complementares.

CAPITULO IV
DOS CARIMBOS DE INSPECAO

Art. 190. O carimbo de inspecao representa a marca oficial do SIM-COINTA e constitui a garantia de que o produto é
procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado pelo Servigo de Inspecdo Municipal executado pelo COINTA.

Art. 191. O carimbo de inspegdo representa a marca oficial do SIM-COINTA e constitui a garantia de que o produto é
procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado pelo Servigo de Inspecdo Municipal executado pelo COINTA.

Art. 192. As iniciais “SIM-COINTA” e, conforme o caso, a palavras “INSPECIONADO” ou “REINSPECIONADOQ”, representam
os elementos bdsicos do carimbo oficial da Inspecdo Municipal executado pelo COINTA, cujos formatos, dimensdes e
emprego sao fixados nesta Resolugdo.

§19. As iniciais “SIM-COINTA” traduzem “Servigo de Inspe¢do Municipal executado pelo COINTA”.

§ 29, O carimbo do SIM-COINTA representa a marca oficial usada unicamente em estabelecimento sujeitos a fiscalizacao
sanitdria de produtos de origem animal pelo COINTA, e constitui o sinal de garantia de que o produto foi inspecionado
pela autoridade competente.

Art. 193. O numero de registro do estabelecimento deve ser identificado no carimbo oficial cujos formatos, dimensdes e
empregos sao fixados nesta Resolugao.

§ 12 O carimbo deve conter:

| - a expressdo “SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL”, na borda superior externa;

Il — o nome do municipio onde estd localizado o estabelecimento e sigla do estado, “XXXX-MS”, na borda inferior externa;
Il - palavra “INSPECIONADO”, ao centro;

IV - o nimero de registro do estabelecimento, acima da palavra “Inspecionado”; e
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V - as iniciais “S.l.M.”, abaixo da palavra “Inspecionado”.

§ 22 O numero de registro do estabelecimento constante do carimbo de inspecdo ndo é precedido da designacgdo
“numero” ou de sua abreviatura (n? ) e é aplicado no lugar correspondente, equidistante dos dizeres ou das letras e das
linhas que representam a forma.

§ 32 Pode ser dispensado o uso da expressdo “SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL” na borda superior dos carimbos
oficiais de inspe¢do, nos casos em que os carimbos forem gravados em relevo em vidros, latas, plasticos termomoldaveis,
lacres e os apostos em carcagas.

Art. 194. Os carimbos do SIM-COINTA devem obedecer exatamente a descricdo e aos modelos determinados nesta
Resolugdo e em normas complementares, respeitadas as dimensdes, a forma, os dizeres, o tipo e o corpo de letra e
devem ser colocados em destaque nas testeiras das caixas e de outras embalagens, nos rétulos ou nos produtos, numa
cor Unica, de preferéncia preta, quando impressos, gravados ou litografados.

Paragrafo Unico. Nos casos de embalagens pequenas, cuja superficie visivel para rotulagem seja menor ou igual a 10 cm?
(dez centimetros quadrados), o carimbo ndo necessita estar em destaque em relacdo aos demais dizeres constantes no
rétulo.

Art. 195. Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes devem ser imediatamente inutilizados pelo SIM-
COINTA.

Art. 196. Os diferentes modelos de carimbos do SIM-COINTA a serem usados nos estabelecimentos inspecionados e
fiscalizados pelo SIM-COINTA devem obedecer as seguintes especificacbes, além de outras previstas em normas
complementares:

| - modelo 1:
a) dimensdes: 7cm (sete centimetros de didmetro);
b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o nimero de registro do estabelecimento, dentro do circulo, isolado e acima da palavra
“INSPECIONADO” que deve ser colocada horizontalmente e no centro do circulo e logo abaixo da palavra
“INSPECIONADO” devem constar as iniciais “S..M.”; “SERVICO DE INSPECAO DO COINTA”, que acompanha a curva
superior e externa do circulo e na curva inferior e externamente ao circulo o nome do municipio onde esta localizado o
estabelecimento e sigla do estado, “XXXX-MS” ; e

d) uso: para carcaga ou quartos de bovinos, de bufalo, de equideos e de ratitas em condi¢des de consumo em natureza,
aplicado sobre as carcagas ou sobre os quartos das carcacas;

Il - modelo 2:
a) dimensdes: 5cm (cinco centimetros de didmetro);
b) forma e dizeres: idénticos ao modelo 1; e

¢) uso: para carcacas de suideos, de ovinos e de caprinos em condi¢ées de consumo em natureza, aplicado sobre as
carcagas ou sobre as quartos das carcagas;

I1l- modelo 3:

a) dimensdes: 1. 1 cm (um centimetro de didmetro) de diametro, quando aplicado em embalagens com superficie visivel
para rotulagem menor ou igual a 10cm? (dez centimetros quadrados);

2. 2 cm (dois centimetros de didmetro ) ou 3cm (trés centimetros de didametro ) de didametro, quando aplicado nas
embalagens de peso até 1kg (um quilograma);

3. 4 cm (quatro centimetros de didmetro ) de didmetro, quando aplicado em embalagens de peso superior a 1kg (um
quilograma) até 10kg (dez quilogramas); ou
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4. 5 cm (cinco centimetros de didmetro) de didametro, quando aplicado em embalagens de peso superior a 10kg (dez
quilogramas);

b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o nimero de registro do estabelecimento, dentro do circulo, isolado e acima da palavra
“INSPECIONADO” que deve ser colocada horizontalmente e no centro do circulo e logo abaixo da palavra
“INSPECIONADO” devem constar as iniciais “S..M.”; “SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL”, que acompanha a curva
superior e externa do circulo e na curva inferior e externamente ao circulo o nome do municipio onde estd localizado o
estabelecimento e sigla do estado, “XXXX-MS” ; e

d) uso: para rétulos ou etiquetas de produtos de origem animal utilizados na alimenta¢do humana;
IV - modelo 4:

a) dimensdes:

1. 3 cm (trés centimetros) de lado quando aplicado em rétulos ou etiquetas; ou

2. 15 cm (quinze centimetros) de lado quando aplicado em sacarias impressas;

b) forma: quadrada;

c) dizeres: idénticos e na mesma ordem que aqueles adotados nos carimbos precedentes e dispostos todos no sentido
horizontal; e

d) uso: para rétulos, etiquetas ou sacarias de produtos ndo comestiveis;
V - modelo 5:

a) dimensdes: 7 cm x 6 cm (sete centimetros por seis centimetros);

b) forma: retangular no sentido horizontal;

c¢) dizeres: abaixo no canto inferior esquerdo as iniciais S.I.M. disposta horizontalmente, e dispostas verticalmente as
iniciais “E”, “S” ou “C” com altura de 5 cm (cinco centimetros); ou “TF” ou “FC” com altura de 2,5 cm (dois centimetros e
meio) para cada letra; e

d) uso: para carcacgas ou partes de carcagas destinadas ao preparo de produtos submetidos aos processos de esterilizacdo
pelo calor (E), de salga (S), de cozimento (C), de tratamento pelo frio (TF) ou de fusdo pelo calor (FC); e

VI - modelo 6:
a) dimensdes: 15 mm (quinze milimetros) de didametro;
b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o numero de registro do estabelecimento, isolado e sobre as iniciais “S.I.M.” colocadas
horizontalmente, e a palavra “COINTA” acompanhando a borda superior interna do circulo; logo abaixo do numero, a
palavra “INSPECIONADOQ” seguindo a borda inferior do circulo; e

d) uso: em lacres utilizados no fechamento e na identificagdo de contentores e meios de transporte de matérias-primas e
produtos que necessitem de certificacdo sanitaria e nas a¢des fiscais de interdicdo de equipamentos, de dependéncias e
de estabelecimentos, e pode ser de material pldstico ou metalico.

VIl - modelo 7:
a) dimensdes: 7 cm x 6 cm (sete centimetros por seis centimetros);
b) forma: retangular no sentido horizontal;

c) dizeres: centralizado as iniciais S.I.M. disposta horizontalmente, e logo abaixo destes, a palavras “CONDENADO”
também no sentido horizontal; e
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d) uso: para carcagas ou partes condenadas de carcacga.

§ 12 E permitida a impressdo do carimbo em relevo ou pelo processo de impressdo automatica a tinta, indelével, na
tampa ou no fundo das embalagens, quando as dimensdes destas ndo possibilitarem a impressdo do carimbo no rétulo.

§ 292 Nos casos de etiquetas-lacres de carcaca e de etiquetas para identificacdo de caminhGes tanques, o carimbo de
inspecdo deve apresentar a forma e os dizeres previstos no modelo 3 com 4 cm (quatro centimetros) ou 5 cm (cinco
centimetros) de didmetro.

§ 32 A aplicagdo e controle do uso de lacres e de etiquetas-lacre em produtos, contentores ou veiculos de transporte em
gue sua aposicdo seja necessdria é de responsabilidade dos estabelecimentos, exceto em situacdes especificas
determinadas pelo érgdo de saude animal competente.

Art. 197. Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes e/ou os rétulos onde estejam impressos ou grafados
devem ser imediatamente inutilizados pelo SIM.

CAPITULO V
DO CARIMBO DE IDENTIFICACAO DO CONSORCIO

Art. 198. O carimbo de identificacdo do Servico de Inspecdao Municipal executado pelo COINTA é a garantia de que o
produto é procedente dos municipios integrantes do COINTA.

§ 12 Os produtos de origem animal inspecionados pelo Servico de Inspe¢ao Municipal executado pelo COINTA, atendidos
0s requisitos estabelecidos em ato do Ministro de Estado da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, conforme o Decreto
10.032/2019, poderdo ser comercializados em quaisquer dos Municipios integrantes do consércio o qual o
estabelecimento se encontre registrado.

Art. 199. Os rétulos dos produtos registrados no SIM-COINTA devem ser identificados com a identificacdo do
consorcio com letras maiusculas, na forma 'SIGLA - UF', com tamanho de fonte ndo superior a maior usada na
logomarca do servigo de inspecéo e posicionada logo abaixo desta logomarca, denominagdo do consorcio,
numero de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) e o enderegco da sede, data de
cadastro do consércio publico junto ao MAPA e cédigo de barras do produto.

§ 12 O COINTA deve manter em seu endereco eletrénico, de forma clara, objetiva e na pagina principal a relagdo
atualizada dos municipios integrantes do consércio.

TITULO VIII
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 200. As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer substancia que entre em suas elaboracdes,
estdo sujeitos a analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histoldgicas e demais andlises que
se fizerem necessarias para a avaliacdo da conformidade.

Paragrafo Unico. Sempre que o SIM-COINTA julgar necessario, realizara a coleta de amostras para analises laboratoriais.

Art. 201. A colheita de amostra de matéria-prima, produto ou qualquer substancia que entre em sua elaboragdo e de
4gua de abastecimento para analise fiscal deve ser efetuadas por servidor do servigo de inspec¢do oficial.

§19A amostra deve ser coletada sempre que possivel, na presencga do detentor ou de seu representante, conforme o
caso.

§29 Ndo deve ser colhida amostra de produto cuja identidade, composicdo, integridade ou conservagdo estejam
comprometidas.

§32 Nos casos previstos no §1°, as intervengdes legais e penalidades cabiveis ndo dependerdo das analises e de laudos
laboratoriais.
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Art. 202. As amostras para andlises devem ser colhidas, manuseadas, acondicionadas, identificadas, conservadas e
transportadas de modo a garantir a sua integridade fisica.

Paragrafo unico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade competente que estiver procedendo a
colheita.

Art. 203. Para os casos onde existam duvidas da inocuidade de produtos devido ao comprometimento das condi¢des
industriais ou higiénico sanitarias das instalagdes e do processo tecnoldgico de qualquer produto, a partida ficard
sequestrada, sob a guarda e conservagdo do responsavel pelo estabelecimento como fiel depositario, até o laudo final
dos exames laboratoriais.

Art. 204. As metodologias analiticas devem seguir o que esta estabelecido em legislagado federal.

Paragrafo Unico. Em casos excepcionais, a critério da autoridade competente do SIM-COINTA, podem ser aceitas
metodologias analiticas além das adotadas oficialmente, desde que reconhecidas internacionalmente ou por institui¢oes
de pesquisa, e devem ser obrigatoriamente mencionadas nos respectivos laudos.

Art. 205. Para realizacdo das andlises fiscais, deve ser coletada amostra em triplicata da matéria-prima, do produto ou de
qualquer substancia que entre em sua elaboracdo, asseguradas a sua inviolabilidade e a sua conservagao.

§ 12 Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratério credenciado pelo SIM-COINTA ou laboratérios da
Rede Nacional de Laboratérios Agropecuarios do Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecudria, e as demais
devem ser utilizadas como contraprova. Uma amostra devera ser entregue ao detentor ou ao responsdvel pelo produto e
a outra amostra devera ser mantida em poder do laboratdrio ou do SIM-COINTA.

§ 22 E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a conservagdo de sua amostra de contraprova,
de modo a garantir a sua integridade fisica.

§ 32 Ndo devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:

| - a quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

Il - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para a realizagdo da andlise de contraprova;
Il - se tratar de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de inspecao oficial;

IV - forem destinadas a realiza¢do de analises microbioldgicas, por ser considerada impertinente a analise de contraprova
nestes casos; e

V - se tratar de ensaios para detec¢do de analitos que ndo se mantenham estdveis ao longo do tempo.

§ 42 Para os fins do inciso Il do § 39, considera-se que o produto apresenta prazo de validade exiguo quando possuir
prazo de validade remanescente igual ou inferior a quarenta e cinco dias, contado da data da coleta.

Art. 206. Nos casos de resultados de anadlises fiscais que ndo atendam ao disposto na legislacdo, o SIM-COINTA notificard
o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotara as agdes fiscais e administrativas pertinentes.

Art. 207. E facultado ao interessado requerer ao SIM-COINTA a anélise pericial da amostra de contraprova, nos casos em
que couber, no prazo de quarenta e oito horas, contado da data da ciéncia do resultado.

§ 12 Ao requerer a andlise da contraprova, o interessado deve indicar no requerimento o nome do assistente técnico para
compor a comissado pericial e podera indicar um substituto.

§ 22 O interessado deve ser notificado sobre a data, a hora e o laboratério definido pela autoridade competente do SIM,
em que se realizard a analise pericial na amostra de contraprova, com antecedéncia minima de setenta e duas horas.

§ 32 Deve ser utilizada na andlise pericial a amostra de contraprova que se encontra em poder do detentor ou do
interessado.

§ 42 Deve ser utilizada na pericia de contraprova o mesmo método de andlise empregado na analise fiscal, salvo se
houver concordancia da comissao pericial quanto a adog¢do de outro método.
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§ 52 A analise pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de contraprova apresentar indicios de alteragcdo ou de
violagdo.

§ 62 Na hipdtese de que trata o § 59, deve ser considerado o resultado da analise fiscal.

§ 72 Em caso de divergéncia quanto ao resultado da analise fiscal ou discordancia entre os resultados da analise fiscal
com o resultado da andlise pericial de contraprova, deve-se realizar novo exame pericial sobre a amostra de contraprova
em poder do laboratério ou do SIM-COINTA.

§ 82 O ndo comparecimento do representante indicado pelo interessado na data e na hora determinadas ou a
inexisténcia da amostra de contraprova sob a guarda do interessado implica a aceitacdo do resultado da analise fiscal.

Art. 208. O solicitante, quando indicar assistente técnico ou substituto para acompanhar andlises periciais, devera
comprovar que os indicados possuem formagdo e competéncia técnica para acompanhar a analise pericial, conforme os
critérios definidos pelo SIM-COINTA.

§ 12 Na hipotese de o assistente técnico ou substituto indicado ndo atender aos requisitos de formagdo e competéncia
técnica de que trata o caput, o pedido de realizacdo de andlise pericial da amostra de contraprova sera considerado
protelatério.

§ 22 Na hipdtese de que trata o § 12, o pedido de realizagdo de andlise pericial da amostra de contraprova sera indeferido
e serd considerado o resultado da analise fiscal.

Art. 209. O interessado podera apresentar manifestacdo adicional quanto ao resultado da analise pericial da amostra de
contraprova no processo de apurac¢do de infragdes no prazo de dez dias, contado da data de assinatura da ata de analise
pericial de contraprova.

§ 12 Aplica-se a contagem do prazo de que trata o caput o disposto nos § 12 e § 22 do art. 263, considerada, para este
fim, como data da cientificacdo oficial a data de assinatura da ata de andlise pericial de contraprova.

§ 292 O resultado da andlise pericial da amostra de contraprova e a manifestacdo adicional do interessado quanto ao
resultado, caso apresentado, serdo avaliados e considerados na motivacdo da decisdao administrativa.

Art. 210. O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por meio de analises fisicas,
microbiolégicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histoldgicas e demais que se fizerem necessdrias para a avaliagao
da conformidade de matérias-primas e de produtos de origem animal prevista em seu programa de autocontrole, de
acordo com métodos com reconhecimento técnico e cientifico comprovados, e dispondo de evidéncias auditdveis que
comprovem a efetiva realizagdo do referido controle.

Art. 211. A coleta de amostras de produtos de origem animal registrados no SIM-COINTA pode ser realizada em
estabelecimentos varejistas, em carater supletivo, com vistas a atender a programas e a demandas especificas.

Art. 212. Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa de amostras para analises fiscais, bem como
sua frequéncia, serdo estabelecidos pelo SIM-COINTA em normas complementares.

Art. 213. Nos casos de analises fiscais de produto com padrdes microbiolégicos ndo previstos em Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade ou em legislacdo especifica, permite-se seu enquadramento nos padrdes estabelecidos para um
produto similar.

Art. 214. Confirmada a condenagdo do produto ou da partida, o SIM-COINTA determinard a sua inutilizacdo em
subproduto ndo comestivel.

TITULO IX
DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 215. Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados sempre que necessario antes de sua liberagdo para
consumo.

Art. 216. A reinspecdo dos produtos deve ser realizada em local ou em instalagdo que preserve as condi¢Ges sanitérias
dos produtos.
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Paragrafo Unico. A reinspecdo de que trata o caput abrange:

| - a verificagdo das condi¢Ges de integridade das embalagens, dos envoltérios e dos recipientes;
Il - a rotulagem, as marcas oficiais de inspec¢do e os prazos de validade;

Il - a avaliacdo das caracteristicas sensoriais, quando couber;

IV - a coleta de amostras para analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular e histoldgicas,
quando couber;

V - a documentacdo fiscal e sanitaria de respaldo a origem do produto, ao seu transito e comercializacdo, quando couber;

VI - as condi¢des de manutengdo e de higiene do veiculo transportador e o funcionamento do equipamento de geragao
de frio, quando couber; e

VIl - o numero e a integridade do lacre SIM-COINTA de origem ou do correspondente servico oficial de controle do
estabelecimento de procedéncia, quando couber.

Art. 217. Na reinspecdo de matérias-primas ou de produtos que apresentem evidéncias de alteragdes ou de
adulteragdes, devem ser aplicados os procedimentos previstos nesta resolugdao e em normas complementares.

§ 12 Na reinspecdo, os produtos que forem julgados imprdéprios para o consumo humano devem ser condenados, vedada
a sua destinacdo a outros estabelecimentos sem autorizacdo prévia do SIM-COINTA.

§ 22 Os produtos que, na reinspecdo, permitam aproveitamento condicional ou rebeneficiamento devem ser submetidos
a processamento especifico autorizado e estabelecido pelo SIM-COINTA e devem ser novamente reinspecionados antes
da liberagao.

Art. 218. E permitido o aproveitamento condicional ou a destinacdo industrial de matérias primas e de produtos de
origem animal em outro estabelecimento sob inspecdo oficial, desde que:

| - haja autorizagdo prévia do servico oficial do estabelecimento de destino; e
Il - haja controle efetivo de sua rastreabilidade, contemplando a comprovacdo de recebimento no destino.
CAPITULO Il
DAS DOACOES

Art. 219. Os produtos apreendidos e perdidos durante as atividades de inspecdo e fiscalizacdo nos estabelecimentos
registrados, unicamente em decorréncia de fraude econdmica ou com irregularidades na rotulagem, poderao ser objeto
de doacdo destinados prioritariamente aos programas de seguranca alimentar e combate a fome a juizo do médico
veterindrio do SIM-COINTA.

§ 12 O SIM-COINTA estabelecera, em normas complementares, os procedimentos para aplicacdo da sancdo de
perdimento de produtos.

Art. 220. N3o serdo objeto de doag¢des os produtos apreendidos sem registro em Servigo de inspegao oficial da entidade
sanitaria competente.

TITULO X
DO TRANSITO E DA CERTIFICACAO SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
CAPITULO |
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 221. O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser realizado por meio de transporte
apropriado, de modo a garantir a manutencao de sua integridade e a permitir sua conservacao.

§ 12 Os veiculos, os contentores ou os compartimentos devem ser higienizados e desinfetados antes e apds o transporte.
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§ 22 Os veiculos, os contentores ou os compartimentos utilizados para o transporte de matérias-primas e de produtos
frigorificados devem dispor de isolamento térmico e, quando necessdrio, de equipamento gerador de frio, além de
instrumento de controle de temperatura, em atendimento ao disposto em normas complementares.

§ 32 E proibido o transporte de pescado fresco a granel, com excecdo das espécies de grande tamanho, conforme
critérios definidos pelo SIM-COINTA.

Art. 222. Todos os produtos de origem animal em transito no territério dos municipios consorciados ao COINTA devem
estar embalados, acondicionados e rotulados em conformidade ao previsto nesta Resolugdo, podendo ser
reinspecionados pelos médicos veterinarios do SIM-COINTA em postos fixos ou volantes.

Art. 223. Os produtos e matérias-primas de origem animal registrados, procedentes de estabelecimentos sob inspecdo
oficial, atendidas as exigéncias nesta Resolucdo e legislacdo especifica, tém livre transito no territério do COINTA desde
que rotulados ou acompanhados de documento sanitdrio oficial, sem prejuizo das instrugdes especificas a sanidade
animal e podem ser expostos ao consumo em qualquer parte do territério do COINTA.

§12 Quanto se tratar de estabelecimentos aderidos ao SISBI, estes terdo livre transito no Brasil.

§29 Os produtos de origem animal depositados ou em transito intermunicipal no territério do COINTA estdo sujeitos a
fiscalizagdo pelo SIM-COINTA, nos limites da sua competéncia.

Art. 224. Os produtos de origem animal oriundos de estabelecimentos com inspecdo permanente, quando em transito,
deverdo estar acompanhados de Certificado Sanitdrio firmado pelo médico veterinario responsavel pela inspe¢do ou Guia
de Transito firmado pelo agente do SIM-COINTA.

Art. 225. O transito de produtos de origem animal deverd ser feito em veiculos devidamente higienizados e em
conformidade as normas especificas relacionadas a espécie e a conservac¢do do produto transportado.

§12 E proibido o transito de produtos de origem animal destinados ao consumo humano com produtos ou mercadorias
de outra natureza.

§22 Os produtos de origem animal em transito deverao estar higienicamente acondicionados em recipientes adequados,
independentemente de estarem embalados.

§32 Os veiculos transportadores de produtos de origem animal refrigerados ou congelados deverdo ser providos de
isolamento térmico e dispor de meios que permitam verificar a temperatura, mantendo-a nos niveis adequados a
conservagao dos produtos transportados.

§42 Os produtos de origem animal que ndo necessitarem ser identificados por meio de marcas oficiais ou rétulos
aprovados pelo SIM-COINTA, quando em transito, devem estar acompanhados do “Certificado Sanitario ou Guia de
Transito”, assim como as matérias primas e produtos destinados ao aproveitamento condicional, subprodutos e produtos
ndao comestiveis.

CAPITULO Il
DA CERTIFICACAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 226 E obrigatéria a emissdo de certificagdo sanitaria para o transito de matérias-primas ou de produtos de origem
animal:

§ 12 A critério do SIM-COINTA, pode ser dispensada a certificacdo sanitdria para o transito de matérias-primas ou de
produtos de origem animal, conforme estabelecido nesta Resolucdo e em normas complementares, observada a
legislacdo de saude animal.

§ 22 Os procedimentos de emissdo dos documentos de certificacdo sanitaria assim como os modelos serdo definidos pelo
SIM-COINTA em normas complementares.

Art. 227. E obrigatéria a emiss3o de certificacdo sanitdria para o transito de matérias-primas ou de produtos de origem
animal destinados ao aproveitamento condicional ou a condenagdo.
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§ 12 Nos casos de matérias-primas ou de produtos destinados ao aproveitamento condicional ou a condenagdo, é
obrigatdria a comprovagao do recebimento das matérias-primas e dos produtos pelo estabelecimento de destino junto
ao estabelecimento expedidor, no prazo de quarenta e oito horas;

§ 22 Nao serdo expedidas novas partidas de matérias-primas ou de produtos até que seja atendido o disposto no § 19.

Art. 228. Os procedimentos de emissao dos documentos de certificagdo sanitaria assim como os modelos serdao definidos
pelo SIM em normas complementares.

Art. 229. O SIM-COINTA seguird os procedimentos estabelecidos pelo Ministério da Agricultura e Pecudria para respaldar
o transito e a certificagdo sanitaria dos produtos ndo comestiveis.

TITULO XI

DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES, DAS INFRAGOES, DAS PENALIDADES E DO PROCESSO
ADMINISTRATIVO

CAPITULO |
DAS RESPONSABILIDADES E DAS MEDIDAS CAUTELARES
Secgao |
Dos responsaveis pela infragdo

Art. 230. Serdo responsabilizadas pela infragdo as disposi¢des desta resolugdo, para efeito da aplicagdo das penalidades
nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

| - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal;
Il - proprietarias, locatarias ou arrendatarias de estabelecimentos registrados no SIM-COINTA; e
Il - que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal.

Paragrafo unico. A responsabilidade a que se refere o caput abrange as infragGes cometidas por quaisquer empregados
ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que exer¢am atividades industriais e comerciais de produtos de origem
animal ou de matérias-primas.

Secao
Das medidas cautelares

Art. 231. Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal represente risco a saude publica ou
tenha sido alterado, adulterado ou falsificado, o SIM-COINTA adotar3, isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas

cautelares:

| - apreensdo do produto, dos rétulos e/ou das embalagens;

Il - suspensdo proviséria do processo de fabricagdo ou de suas etapas;

Il - coleta de amostras do produto para realizagdo de andlises laboratoriais.

§ 12 Sempre que necessario, sera determinada a revisdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos.

§ 22 As medidas cautelares adotadas devem ser proporcionais e tecnicamente relacionadas aos fatos que as motivaram.

§ 32 Quando a apreensdo de produtos for motivada por deficiéncias de controle do processo de produgdo, as medidas
cautelares poderao ser estendidas a outros lotes de produtos fabricados sob as mesmas condicdes.

§ 49 Serdo levantadas as medidas cautelares adotadas cujas suspeitas que levaram a sua aplicacdo ndo forem
confirmadas.
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§ 52 Apds a identificagdo da causa da irregularidade e a adogdo das medidas corretivas cabiveis, a retomada do processo
de fabricagdo serd autorizada.

§ 62 Quando for tecnicamente pertinente, a liberacdo de produtos apreendidos podera ser condicionada a apresentagao
de laudos laboratoriais que evidenciem a inexisténcia da irregularidade.

§ 72 O disposto no caput ndo afasta as competéncias de outros drgdos fiscalizadores, na forma da legislagao.

Art. 232. O SIM-COINTA podera determinar que o estabelecimento desenvolva e apligue um plano de amostragem
delineado com base em critérios cientificos para realizacdo de anadlises laboratoriais, cujos resultados irdo respaldar a
manutencdo da retomada do processo de fabricagdo quando a causa que motivou a ado¢cdo da medida cautelar for
relacionada as deficiéncias do controle de processo de producdo.

Paragrafo Unico. Desde que previamente autorizado pelo SIM-COINTA, as amostras de que trata o caput podem ser
coletadas pela empresa e as andlises poderdo ser realizadas em laboratdrio préprio ou credenciado, observado o
disposto no art. 200.

CAP{TULO Il
DAS INFRACOES

Art. 233. Para efeito das infragdes previstas nesta resolugdo, as matérias-primas e os produtos podem ser considerados
alterados ou adulterados.

§ 12 S3o considerados alterados as matérias-primas ou os produtos que ndo apresentem condigdes higiénico-sanitarias
adequadas ao fim a que se destinam e incorrem em risco a satde publica.

§ 22 S3o considerados adulterados as matérias-primas ou os produtos de origem animal:
| - fraudados:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de seus componentes
caracteristicos em razdo da substituicdo por outros inertes ou estranhos e ndo atendem ao disposto na legislacao
especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adi¢do de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de tecnologia ou de
substancias com o objetivo de dissimular ou de ocultar alteracGes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima ou
defeitos na elaboragdo do produto;

c) as matérias-primas e os produtos elaborados com adicdo de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de tecnologia
ou de substancias com o objetivo de aumentar o volume ou o peso do produto; ou

d) as matérias-primas e os produtos elaborados ou comercializados em desacordo com a tecnologia ou o processo de
fabricagcdo estabelecido em normas complementares ou em desacordo com o processo de fabricacdo registrado,
mediante supressao, abrevia¢do ou substituicdo de etapas essenciais para qualidade ou identidade do produto; ou

Il - falsificados:

a) as matérias-primas e os produtos em que tenham sido utilizadas denominagdes diferentes das previstas nesta
resolucdo, em normas complementares ou no registro de produtos junto ao SIM-COINTA;

b) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados, expostos ou ndo ao
consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de outro produto registrado junto ao SIM-COINTA e que se
denominem como este, sem que o seja;

c) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no rétulo ou
divergente da indicada no registro do produto;

d) as matérias-primas e os produtos que ndo tenham sofrido o processamento especificado em seu registro, expostos ou
ndo ao consumo, e que estejam indicados como um produto processado;

e) as matérias-primas e os produtos que sofram alteragdes no prazo de validade; ou

https://diariooficial.diariodoestadoms.com.br/doc_view.php?id=26057 42/55



10/01/2024, 08:49 diariooficial.diariodoestadoms.com.br/doc_view.php?id=26057

f) as matérias-primas e os produtos que ndo atendam as especificagdes referentes a natureza ou a origem indicadas na
rotulagem.

Art. 234. Constituem infracdes ao disposto nesta resolucao, além de outras previstas:
| - construir, ampliar, remodelar ou reformar instalagGes sem a prévia aprovacdo do projeto pelo SIM-COINTA;

Il - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o locatario ou o arrendatario
sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da locacdo ou do arrendamento;

Il - utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislagdo aplicavel especifica ou que ndo esteja registrado junto ao
SIM-COINTA;

IV - armazenar ou expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condi¢des inadequadas;
V - ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou de armazenagem;

VI - elaborar produtos em desacordo com a legislacdo especifica ou com os processos de fabricagdo, formulagdo e
composicao registrados pelo SIM-COINTA;

VIl - expedir produtos sem rétulos ou produtos que ndo tenham sido registrados no SIM-COINTA;

VIl - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos nesta resolugdio e em normas
complementares referentes aos produtos de origem animal;

IX - desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das instalagdes, dos
equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagdo e de preparo de matérias-primas e de produtos;

X - omitir elementos informativos sobre composicdo centesimal e tecnoldgica do processo de fabricacao;

Xl - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto desprovido da
comprovac¢ado de sua procedéncia;

XII - utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto na legislacao especifica;

XIll - ndo cumprir os prazos previstos nos documentos expedidos em resposta ao SIM-COINTA relativos a planos de acao,
fiscalizagOes, autuagdes, intimagdes ou notificagdes;

XIV - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal fabricados em estabelecimento nao registrado
no SIM-COINTA ou que ndo conste no cadastro geral do Sistema Brasileiro de Inspec¢do de Produtos de Origem Animal;

XV - fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem falsificada;

XVI - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica ou em desacordo com os processos de
fabricacdo, de formulagdo e de composicdo registrados pelo SIM-COINTA;

XVII - utilizar produtos com prazo de validade vencida, em desacordo com os critérios estabelecidos nesta resolu¢do ou
em normas complementares;

XVIII - sonegar informacdo que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM-COINTA e ao consumidor;

XIX - fraudar registros sujeitos a verificagdao pelo SIM-COINTA;

XX - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;

XXI - adulterar matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

XXII - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem desconhecida;

XXIII - expedir para o comércio intermunicipal ou interestadual produtos elaborados sem atengdo ao disposto nas normas
complementares relativas SISBI;

XXIV - desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor do SIM-COINTA;
XXV - produzir ou expedir produtos que representem risco a salde publica;
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XXVI - utilizar matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados ou sem procedéncia conhecida no preparo de
produtos usados na alimentagdao humana;

XXVII - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou embalagem
apreendidos pelo SIM-COINTA e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

XXVIII- - utilizar matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados ou sem procedéncia conhecida no preparo
de produtos usados na alimentagdao humana;

XXIX - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saiide ou que tenham sido adulterados;
XXX - deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM-COINTA nos prazos regulamentares;

XXXI - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a salde ou que tenham sido adulterados;
XXXII - deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM-COINTA nos prazos regulamentares;

XXXIII - prestar ou apresentar informagdes incorretas ou inexatas referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia
das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ao SIM-COINTA;

XXXIV - apor aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade;
XXXV - importar matérias-primas ou produtos de origem animal adulterados;

XXXVI - iniciar atividade sem atender exigéncias ou pendéncias estabelecidas por ocasido da concessdo do titulo de
registro;

XXXVII - ndo apresentar produtos de origem animal sujeitos a reinspec¢do obrigatdria no local de reinspe¢do autorizado;

XXXVIII - utilizar de forma irregular ou inserir informagdes ou documentacgao falsas, enganosas ou inexatas nos sistemas
informatizados do SIM-COINTA;

XXXIX - prestar ou apresentar informacgdes, declaragdes ou documentos falsos ao SIM-COINTA;
XL - ndo apresentar para reinspegao os produtos de origem animal sujeitos a reinspeg¢do obrigatoria;

XLI - expedir ou comercializar produtos de origem animal sujeitos a reinspecao obrigatdria anteriormente a realizacdo da
reinspegao;

XLIl - receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar, armazenar, acondicionar, embalar, rotular ou
expedir produtos de origem animal sem possuir registro no 6rgado de fiscalizagdo competente;

XLIII - descumprir determinagdes sanitdrias de interdi¢do total ou parcial de instalagdes ou equipamentos, de suspensdo
de atividades ou outras impostas em decorréncia de fiscalizagbes ou autuacgdes, incluidas aquelas determinadas por
medidas cautelares; e

XLIV - ndo realizar os tratamentos de destinagdo industrial ou de aproveitamento condicional estabelecidos nesta
resolugdo ou em normas complementares ou nao dar a destinacao adequada aos produtos condenados.

Art. 235. Consideram-se impréprios para o consumo humano, na forma em que se apresentam, no todo ou em parte, as
matérias-primas ou os produtos de origem animal que:

| - apresentem-se alterados;
Il - apresentem-se fraudados (adulterados ou falsificados);

Il - apresentem-se danificados por agdo de umidade, insetos, roedores, parasitas ou fermentag¢do, que estejam rangosos,
com caracteristicas fisicas e/ou sensoriais anormais, e/ou ainda, que contenham sujidades que causem repugnancia ou
que comprometam sua inocuidade;

IV - estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenca de mofos seja uma consequéncia natural de
seu processamento tecnolégico;
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V - contenham substancias ou contaminantes que ndo possuam limite estabelecido em legislacdo, mas que possam
prejudicar a saude do consumidor;

VI - contenham substancias téxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos limites permitidos em legislagdo
especifica;

VIl - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos nesta resolugdo, em normas
complementares e em legislacdo especifica;

VIII - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

IX - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de uso veterinario durante o
periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

X - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterindrio que possam prejudicar a
qualidade do produto;

XI - apresentem embalagens ou envoltérios defeituosos, estufados ou perfurados;

XIl - estejam com o prazo de validade expirado;

Xl - ndo possuam procedéncia conhecida; ou

XIV - ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob inspecdo sanitaria.

§ 19. Qutras situagGes ndo previstas nos incisos de | a XIV podem tornar as matérias-primas e os produtos impréprios
para consumo humano, conforme critérios definidos pelo SIM-COINTA.

§ 29. S3o ainda considerados imprdprios para consumo humano a carne ou os produtos carneos obtidos de animais ou
matérias-primas animais ndo submetidos a inspe¢do sanitaria oficial.

Art. 236. Além dos casos previstos no art. 235, o pescado ou os produtos de pescado devem ser considerados impréprios
para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| - estejam em mau estado de conservagdo e com aspecto repugnante;
Il - apresentem sinais de deterioragdo;

Il - sejam portadores de lesdes ou doencgas;

IV - apresentem infecgdo muscular maciga por parasitas;

V - tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores nao autorizados pelo Departamento de Inspec¢do de
Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento;

VI - tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operagGes de pesca; ou
VIl - apresentem perfuragdes dos envoltérios dos embutidos por parasitas.

Art. 237. Além dos casos previstos no art. 235, os ovos e derivados devem ser considerados impréprios para consumo
humano, na forma como se encontram, quando apresentem:

| - alteragBes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presenca de manchas escuras ou de sangue
alcancando também a clara, presenca de embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

Il - mumificagdo ou estejam secos por outra causa;
Il - podriddo vermelha, negra ou branca;
IV - contaminagdo por fungos, externa ou internamente;

V - sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substancias capazes de transmitir odores ou
sabores estranhos;

VI - rompimento da casca e estejam sujos; ou
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VIl - rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo Unico. Sdo também considerados imprdprios para consumo humano os ovos que foram submetidos ao
processo de incubacao.

Art. 238. Além dos casos previstos no art. 235, considera-se impréprio para qualquer tipo de aproveitamento o leite cru,
quando:

| - provenha de propriedade interditada pela autoridade de saude animal competente;

Il - na selecdio da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de neutralizantes de acidez, de
reconstituintes de densidade ou do indice crioscdpico, de conservadores, de agentes inibidores do crescimento
microbiano ou de outras substdncias estranhas a sua composicdo;

Il - apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou
IV - revele presenca de colostro.

Paragrafo unico. O leite considerado imprdprio para qualquer tipo de aproveitamento e qualquer produto que tenha sido
preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser descartados e inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 239. Além dos casos previstos nos art. 235 art. 238, considera-se improprio para producdo de leite para consumo
humano direto o leite cru que ndo seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em normas
complementares.

Art. 240. Além dos casos previstos no art. 235, sdo considerados imprdprios para consumo humano, na forma como se
apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrdo que evidenciem fermentac¢do avancada ou hidroximetilfurfural acima
do estabelecido, conforme o disposto em normas complementares.

Art. 241. O SIM-COINTA deve definir se matérias-primas e produtos julgados impréprios para o consumo humanos, na
forma em que se apresentam, devem ser:

| - submetidos a tratamentos especificos de aproveitamento condicional ou de destinacdo industrial que assegurem a
eliminac¢do das causas que os motivaram, mediante solicitagcdo tecnicamente fundamentada; ou

Il - condenados e destinados a destrui¢ao pelos meios adequados e disponiveis.

Paragrafo Unico. O disposto neste artigo ndo se aplica aos casos de aproveitamento condicional pelo emprego do frio, sal
ou calor.

Art. 242 Nos casos previstos no art. 234, independentemente da penalidade administrativa aplicavel, podem ser
adotados os seguintes procedimentos:

| - nos casos de apreensdo, apds reinspe¢dao completa, as matérias-primas e os produtos podem ser condenados ou pode
ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a alimentacdo humana, conforme disposto em normas
complementares; e

Il - nos casos de condenagdo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias-primas e dos produtos para fins nao
comestiveis.

CAPITULO 1l
DAS PENALIDADES

Art. 243. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza pecuniaria ou consistirdo em
obrigacdo de fazer ou de nao fazer, assegurados os direitos a ampla defesa e ao contraditério.

Art. 244, Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infracdo ao disposto nesta resolu¢cdo ou em normas
complementares referentes aos produtos de origem animal, considerada a sua natureza e a sua gravidade, acarretar3,
isolada ou cumulativamente, as seguintes sanc¢des:
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| - adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo ou ma-fé;
Il - multa, nos valores e proporcionalidades definidos em lei municipal;

lll - apreensdo ou condenagdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal, quando ndo apresentarem
condi¢Ges higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulterados;

IV - suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria ou quando causar embarago
a acdo fiscalizadora;

V - interdi¢do total ou parcial do estabelecimento, quando a infracdo consistir na adulteragdo ou na falsificacdo habitual
do produto ou quando se verificar, mediante inspecao técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de
condi¢Ges higiénico-sanitarias adequadas; e

VI - cancelamento do registro do estabelecimento.

§ 19 As multas previstas no inciso Il do caput serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio, ardil, simulagdo,
desacato, embaraco ou resisténcia a a¢do fiscal.

§ 22 Ainterdigdo ou suspensdo podera cessar apos o atendimento das exigéncias que motivaram a penalidade.

§ 32 Se a interdigdo total ou parcial ndo for levantada, nos termos do § 22, apds doze meses, sera cancelado o registro do
estabelecimento.

§ 42 As sanc¢Oes de que tratam os incisos IV e V do caput poderdo ser aplicadas de forma cautelar, sem prejuizo as
medidas cautelares previstas no art. 233.

Art. 245. Para fins de aplicagdo da sang¢do de multa de que trata o inciso |l do art. 244, sdo consideradas:

| - infracGes leves as compreendidas nos incisos | a VIl e inciso XXXII do caput do art. 234;

Il - infragdes moderadas as compreendidas nos incisos VIl a XVI, inciso XXXIII e inciso XXXIV do caput do art. 234;
Il - infracOes graves as compreendidas nos incisos XVII a XXIIl e incisos XXXV a XXXVII do caput do art. 234; e

IV - infragdes gravissimas as compreendidas nos incisos XXIV a XXXl e incisos XXXVIIl a XLIV do caput do art. 234.

§ 12 As infragGes classificadas como leves, moderadas ou graves poderdo receber graduagdo superior, nos casos em que a
falta cometida implicar risco a salde ou aos interesses dos consumidores, ou, ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

§ 22 Aos que cometerem outras infracdes a esta resolugdo ou as normas complementares, sera aplicada multa no valor
compreendido entre vinte e cem por cento do valor maximo da multa, de acordo com a gravidade da falta e seu impacto
na saude publica ou na saude animal, observadas as circunstancias atenuantes e agravantes previstas no art. 246.

Art. 246. Para efeito da fixagcdo dos valores da multa de que trata o inciso Il do caput do art. 244, serdo considerados,
além da gravidade do fato, em vista de suas consequéncias para a saude publica e para os interesses do consumidor, os
antecedentes do infrator e as circunstancias atenuantes e agravantes.

§ 12 S3o consideradas circunstancias atenuantes:

| - o infrator ser primario na mesma infracao;

Il - a agdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecucdo do fato;

Il - o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias do ato lesivo que |he for imputado;

IV - a infragdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;

V - ainfracdo ter sido cometida acidentalmente;

VI - a infragdo ndo acarretar vantagem econdmica para o infrator;

VIl - ainfragdo ndo afetar a qualidade do produto;

VIII - o infrator comprovar que corrigiu a irregularidade que motivou a infragdo, até o prazo de apresenta¢do da defesa;
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IX - o infrator ser estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos agropecuarios que se enquadra nas
defini¢des dos incisos | ou Il do caput do art. 32 ou do § 12 do art. 18-A da Lei Complementar n2 123, de 2006.

§ 22 S3o consideradas circunstancias agravantes:
| - o infrator ser reincidente especifico;
Il - o infrator ter cometido a infragdo com vistas a obtengdo de qualquer tipo de vantagem;

Il - o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conhecimento de sua lesividade para a salde
publica;

IV - o infrator ter coagido outrem para a execu¢do material da infragdo;

V - ainfragdo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o consumidor;

VI - o infrator ter colocado obstaculo ou embaraco a acdo da fiscalizacdo ou a inspecao;

VIl - o infrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou

VIII - o infrator ter descumprido as obrigacGes de depositario relativas a guarda do produto.

§ 32 Na hipdtese de haver concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicagdo da pena deve ser considerada
em razdo das que sejam preponderantes.

§ 49 Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infracdo depois do transito em julgado da decisdo
administrativa que o tenha condenado pela infragdo anterior, podendo ser genérica ou especifica.

§ 52 A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova infracdo e a reincidéncia especifica é
caracterizada pela repeti¢do de infragdo ja anteriormente cometida.

§ 62 Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenacgdo anterior se entre a data do cumprimento ou da extingdo da
penalidade administrativa e a data da infragdo posterior tiver decorrido mais de cinco anos, podendo norma especifica
reduzir esse tempo.

§ 72 Quando a mesma infragdo for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo desta resolugdo, prevalece para
efeito de puni¢do o enquadramento mais especifico em relagdo ao mais genérico.

§ 82 O disposto no inciso IX do § 12 n3do se aplica aos casos de reincidéncia, fraude, resisténcia ou embaraco a
fiscalizagao.

Art. 247. As multas a que se refere este Capitulo ndo isentam o infrator da apreensdo ou da inutilizagdo do produto, da
interdi¢do total ou parcial de instala¢des, da suspensdo de atividades, do cancelamento do registro do estabelecimento
ou da ag¢do criminal, quando tais medidas couberem.

Art. 248. Na hipdtese de apuracdo da pratica de duas ou mais infracdes em um processo administrativo, as penalidades
serdo aplicadas cumulativamente para cada infragdo praticada.

Art. 249. Para fins de aplicagdo das san¢bes de que trata o inciso Ill do caput do art. 244, serd considerado que as
matérias primas e os produtos de origem animal ndo apresentam condi¢Ges higiénico sanitarias adequadas ao fim a que
se destinam ou que se encontram alterados ou adulterados, sem prejuizo de outras previsdes desta resolu¢ao, nos casos
definidos no art. 233:

| - alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;
Il - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em condigdes inadequadas;

Il - utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas datas depois de expirado o prazo ou apor
data posterior a data de fabricagdo do produto;

IV - produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

V - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam imprdéprios ao consumo humano;
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VI - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou ndo inspecionados no preparo de produtos utilizados na
alimentagao humana;

VIl - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica ou aos processos de fabricacao, formulagdo
e composicdo registrados no SIM-COINTA; ou

VIII - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou embalagem,
apreendidos pelo SIM-COINTA e mantidos sob a guarda do estabelecimento.

§ 19 Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remocgdo, de transporte e de destruicdo dos produtos
condenados.

§ 22 Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remocgdo e de transporte dos produtos apreendidos e perdidos em
favor do Municipio que serdo destinados aos programas de seguranga alimentar e combate a fome, nos termos do § 42
do art. 22 da Lei n2 7.889, de 1989.

Art. 250. A sangdo de que trata o inciso IV do caput do art. 234 sera aplicada nos seguintes casos, sem prejuizo a outras
previsoes desta resolucdo, quando caracterizado risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria:

| - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das instala¢des, dos
equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagdo e de preparo de matérias-primas e produtos;

Il - omissdo de elementos informativos sobre a composicao centesimal e tecnoldgica do processo de fabricagao;
Il - alteracdo de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;
IV - expedicdo de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em condi¢des inadequadas;

V - recepgao, utilizagdo, transporte, armazenagem ou expedicdo de matéria-prima, ingrediente ou produto desprovido de
comprovacgado de sua procedéncia;

VI - simulagdo da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem desconhecida;

VIl - utilizagdo de produtos com prazo de validade expirado em desacordo com os critérios estabelecidos nesta resolugao
ou em normas complementares ou apor aos produtos novos prazos depois de expirada a validade;

VIII - produgdo ou expedicdo de produtos que representem risco a satde publica;
IX - produgdo ou expedic¢do, para fins comestiveis, de produtos que sejam impréprios ao consumo humano;

X - utilizacdo de matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados ou sem procedéncia conhecida no preparo
de produtos usados na alimentag¢do humana;

XI - utilizagdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendam ao disposto na legislagdo especifica;

XIl - utilizacdo, substituicao, subtracdo ou remocao, total ou parcial, de matéria-prima, produto, rétulo ou embalagem,
apreendidos pelo SIM-COINTA e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

Xlll - prestacdo ou apresentacdo ao SIM-COINTA de informagbes incorretas ou inexatas referentes a quantidade, a
qualidade e a procedéncia das matérias primas, dos ingredientes e dos produtos;

XIV - fraude de registros sujeitos a verificacdo pelo SIM-COINTA;

XV - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem como nos documentos
expedidos ao SIM-COINTA, em atendimento a planos de acdo, fiscalizagGes, autuagdes, intimagbes ou notificagoes;

XVI - ultrapassagem da capacidade mdaxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou de armazenagem;

XVII - ndo apresentacao de documentos que sirvam como embasamento para a comprovac¢do da higidez ao SIM-COINTA
dos produtos expedidos, em atendimento a solicitacdo, intimagdo ou notificagdo;
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XVIII - aquisi¢cdo, manipulagao, expedi¢do ou distribuicdo de produtos de origem animal oriundos de estabelecimento nao
registrado no SIM-COINTA ou que nao conste do cadastro geral do Sistema Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem
Animal;

XIX - ndo realizagdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a satide ou que tenham sido adulterados;

XX - inicio de atividade sem atendimentos as exigéncias ou as pendéncias estabelecidas por ocasido da concessao do
titulo de registro;

XXl - recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializacdo, fracionamento, conserva¢do, armazenamento,
acondicionamento, embalagem, rotulagem ou expedicdo de produtos de origem animal que ndo possuam registro no
6rgdo de fiscalizagdo competente;

XXl - recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializagdo, fracionamento, conserva¢do, armazenamento,
acondicionamento, embalagem, rotulagem ou expedicao de produtos de origem animal que n3o possuam registro no
6rgdo de fiscalizagdo competente;

XXIIl - descumprimento de determinacdes sanitdrias de interdicdo total ou parcial de instalacdes ou equipamentos, de
suspensdo de atividades ou de outras impostas em decorréncia de fiscalizagbes ou autuagdes, incluidas aquelas
determinadas por medidas cautelares; e

XXIV - ndo realizagdo de tratamentos de destinagdo industrial ou de aproveitamento condicional estabelecidos nesta
resolucdo ou em normas complementares ou ndo destinagao adequada a produtos condenados.

Art. 251. A sancdo de que trata do art. 244 serd aplicada, nos termos do disposto no art. 234, quando o infrator:

| - embaracar a a¢do de servidor do SIM-COINTA no exercicio de suas fungdes, visando a dificultar, retardar, impedir,
restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizagao;

Il - desacatar, intimidar, ameacar, agredir, tentar subornar servidor do Servico de Inspecdao Municipal;

Il - omitir elementos informativos sobre composi¢cdo centesimal e tecnoldgica do processo de fabricacdo;
IV - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem desconhecida;

V - construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovagdo do SIM-COINTA;

VI - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou embalagem,
apreendidos pelo SIM-COINTA e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

VIl - prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos perante o érgao fiscalizador,
referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos, ou cometer
qualquer sonegacao de informacgdo que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM-COINTA e ao consumidor;

VIII - fraudar documentos oficiais;
IX - fraudar registros sujeitos a verificacdo pelo SIM-COINTA;

X - ndo cumprir os prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem como nos documentos expedidos ao
SIM-COINTA, em atendimento a planos de ac¢do, fiscalizagdes, autuagdes, intimacdes ou notificacbes;

Xl - descumprir determinagdes sanitarias de interdigdo total ou parcial de instalagGes ou equipamentos, de suspensdo de
atividades ou de outras impostas em decorréncia de fiscalizagdes ou autuagdes, incluidas aquelas determinadas por
medidas cautelares;

X1l - prestar ou apresentar ao SIM-COINTA informacdes, declaragdes ou documentos falsos;
XIV - ndo apresentar para reinspe¢ao produtos de origem animal sujeitos a reinspegao obrigatéria;

XV - expedir ou comercializar produtos de origem animal sujeitos a reinspecao obrigatdria anteriormente a realizacdo da
reinspegao.
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Paragrafo Unico. A penalidade de que trata o inciso IV do caput do art. 244 sera aplicada também, nos termos do
disposto no art. 253, sem prejuizo de outras previsdes nesta resolucdo, nos seguintes casos, quando caracterizado o
embaraco a acdo fiscalizadora:

I- ndo cumprimento dos prazos estabelecidos nos documentos expedidos ao SIM-COINTA, em atendimento a planos de
acao, fiscalizacOes, autuacgdes, intimagdes ou notificacdes de forma deliberada ou de forma recorrente;

Il - prestacdo ou apresentacdo ao Ministério da Agricultura e Pecuaria informacgGes incorretas ou inexatas referentes a
quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias primas, dos ingredientes e dos produtos;

lll - utilizacdo de forma irregular ou insercdo de informag¢des ou documentacdo falsas, enganosas ou inexatas nos
sistemas informatizados do SIM-COINTA;

VI - prestagdo ou apresentacdo de informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos perante o drgao
fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos,
ou sonegacgao de informagao que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM-COINTA e ao consumidor.

Art. 252. Para fins de aplicacdo da sanc¢do de que trata o inciso V do caput do art. 244, caracterizam a inexisténcia de
condigGes higiénico-sanitdrias adequadas, sem prejuizo de outras previsdes desta resolugdo, quando ocorrer:

| - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das instala¢des, dos
equipamentos e dos utensilios, bem como dos trabalhos de manipulagdo e de preparo de matérias primas e produtos; ou

Il - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem como nos documentos
expedidos ao SIM-COINTA, em atendimento a planos de acdo, fiscalizacbes, autuacgdes, intimag¢des ou notificacdes
relativas a manutencgdo ou higiene das instalagGes.

Art. 253. As sang¢Oes de interdi¢do total ou parcial do estabelecimento em decorréncia de adulteragdo ou falsificagdo
habitual do produto ou de suspensdo de atividades oriundas de embaraco a ac¢do fiscalizadora serdo aplicadas pelo prazo
de, no minimo, sete dias, que podera ser prorrogado em quinze, trinta ou sessenta dias, de acordo com o histérico de
infragOes, as sucessivas reincidéncias e as demais circunstancias agravantes previstas no art. 246, independentemente da
corregdo das irregularidades que as motivaram.

§ 19 A suspensdo de atividades oriundas de embaraco a acdo fiscalizadora poderd ter seu prazo de aplicacdo reduzido
para, no minimo, trés dias, em infragdes classificadas como leves ou moderadas ou na preponderancia de circunstancias
atenuantes, excetuados os casos de reincidéncia especifica. §

22 As penalidades tratadas no caput terdo seus efeitos iniciados no prazo de trinta dias, a partir da data da cientificacdo
do estabelecimento.

§ 32 Apds inicio dos efeitos das sangbes de que trata o caput, o prazo de aplicagdo sera contado em dias corridos, exceto
nos casos de que trata o § 12, em que a contagem do prazo serd feita em dias Uteis subsequentes.

§ 42 A suspensado de atividades de que trata o caput abrange as atividades produtivas e a certificagdo sanitdria, permitida,
quando aplicavel, a conclusdo do processo de fabricacdo de produtos de fabricagdo prolongada cuja produgdo tenha sido
iniciada antes do inicio dos efeitos da sangao.

§ 52 A interdicdo de que trata o caput sera aplicada de forma parcial ao setor no qual ocorreu a adulteracdo, quando for
possivel delimitar ou identificar o local da ocorréncia, ou de forma total, quando ndo for possivel delimitar ou identificar
o local da ocorréncia, mediante especificagdo no termo de julgamento.

§ 62 Caso as sangbes de que trata o caput tenham sido aplicadas por medida cautelar, o periodo de duragdo das acbes
cautelares, quando superior a um dia, sera deduzido do prazo de aplicagdo das san¢des ao término da apuragao
administrativa.

Art. 254. As san¢des de interdi¢do, total ou parcial, do estabelecimento em decorréncia da constatagdo de inexisténcia de
condicOes higiénico-sanitdrias adequadas, e de suspensdo de atividade, decorrente de risco ou ameaca de natureza
higiénico-sanitaria, serdo levantadas apds o atendimento das exigéncias que as motivaram.

§ 12 A sancgdo de interdigdo de que trata o caput sera aplicada de forma:
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| - parcial aos setores ou equipamentos que ndo apresentam condi¢cdes higiénico-sanitarias adequadas de
funcionamento; ou Il - total, caso as condi¢des inadequadas se estendam a todo o estabelecimento ou quando a natureza
do risco identificado ndo permita a delimitacdo do setor ou equipamento envolvidos.

§ 22 A suspensado de atividade de que trata o caput serd aplicada ao setor, ao equipamento ou a operagdo que ocasiona o
risco ou a ameaca de natureza higiénico-sanitaria.

§ 32 As san¢bes de que trata este artigo deixardo de ser aplicadas ao término do processo de apuragdo, caso ja tenham
sido aplicadas por medida cautelar.

Art. 255. A habitualidade na adulteracdo ou na falsificacdo de produtos caracteriza-se quando for constatada idéntica
infracdo por trés vezes, consecutivas ou ndo, no periodo de doze meses.

§ 12 Para os fins deste artigo, considera-se idéntica infragdo aquela que tenha por objeto o mesmo fato motivador,
independentemente do enquadramento legal, que tenha sido constatada pela fiscalizagdo.

§ 22 Para contagem do numero de infragdes para caracteriza¢do da habitualidade, serdo consideradas a primeira infragdo
e duas outras que venham a ser constatadas, apds a adocao, pelo estabelecimento, de medidas corretivas e preventivas
para sanar a primeira irregularidade.

Art. 256. Caracteriza-se a habitualidade na adultera¢do ou na falsificagdo de produtos quando constatada a idéntica
infragcdo por trés vezes, consecutivas ou ndo, dentro do periodo de doze meses.

Art. 257. A sanc¢do de cancelamento de registro do estabelecimento deve ser aplicada nos casos de:

| - reincidéncia em infragao cuja penalidade tenha sido a interdicdo do estabelecimento ou a suspensdo de atividades,
nos periodos maximos fixados no art. 254; ou

Il - ndo levantamento da interdi¢cdo do estabelecimento apds decorridos doze meses.
CAPITULO IV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 258. O descumprimento as disposi¢cGes desta Resolucdo e as normas complementares serd apurado em processo
administrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura do auto de infragao.

Art. 259. O auto de infracdo serd lavrado pelo Médico Veterinario do SIM-COINTA que houver constatado a infracao, no
local onde foi comprovada a irregularidade ou no érgao de fiscalizagdo.

Paragrafo Unico. Para fins de apuragdo administrativa de infragGes a legislagdo referente aos produtos de origem animal e
aplicacdo de penalidades, sera considerada como data do fato gerador da infracdo a data em que foi iniciada a acdo
fiscalizatéria que permitiu a detecgdo da irregularidade, da seguinte forma:

I- a data da fiscalizacdo, no caso de infracbes constatadas em inspecdes, fiscalizacbes ou auditorias realizadas nos
estabelecimentos ou na andlise de documentacdo ou informagGes constantes nos sistemas eletrénicos oficiais; ou

Il - a data da coleta, no caso de produtos submetidos a andlises laboratoriais.

Art. 260. O auto de infracdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e deve descrever a infragdo cometida e
a base legal infringida.

Art. 261. O auto de infragdo serd lavrado em modelo préprio a ser estabelecido pelo SIM-COINTA.

Art. 262. A assinatura e a data apostas no auto de infracdo por parte do autuado, ao receber sua cdpia, caracterizam
intimagdo valida para todos os efeitos legais.

§ 12 Quando da recusa do autuado em assinar o auto de infragdo, o fato deve ser consignado no préprio auto de
infragdo.

§ 22 A ciéncia expressa do auto de infragdo deve ocorrer pessoalmente, por via postal, com aviso de recebimento — AR ou
outro meio que assegure a certeza da cientificacdo do interessado.
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§ 32 No caso de infratores indeterminados, desconhecidos ou com domicilio indefinido ou na impossibilidade da
cientificacdo de que trata o § 29, a ciéncia serd efetuada por publicagao oficial.

§ 42 A cientificacdo serd nula quando feita sem observancia das prescri¢des legais.
§ 52 A manifesta¢do do administrado quanto ao conteldo da cientificagdo supre a falta ou a irregularidade.

Art. 263. A defesa e o recurso do autuado devem ser apresentados por escrito, em vernaculo e protocolados na
representacdo do SIM-COINTA, no prazo de dez dias, contado da data da cientificacdo oficial.

§ 12 A contagem do prazo de que trata o caput serd realizada de modo continuo e se iniciara no primeiro dia util
subsequente a data da cientificagdo oficial.

§ 22 O prazo serd prorrogado até o primeiro dia Util subsequente caso o vencimento ocorra em data que ndo houver
expediente ou o expediente for encerrado antes da hora normal.

Art. 264. Nao serdao conhecidos a defesa ou recurso interpostos:
| - fora do prazo;

Il - perante 6rgdo incompetente;

Il - por pessoa ndo legitimada;

IV - apds exaurida a esfera administrativa.

§ 12 Na hipdtese do inciso Il do caput , a autoridade competente serd indicada ao autuado e o prazo para defesa ou
recurso sera devolvido.

§ 22 0 ndo conhecimento do recurso ndo impede a administragdo publica de rever de oficio o ato ilegal, desde que ndo
tenha ocorrido a preclusdao administrativa.

Art. 265. O médico veterinario oficial do SIM-COINTA deve instruir o auto de infragdo com o relatério das inspegoes.
Art. 266. Apds a juntada da defesa o processo deve ser enviado para parecer juridico.

Art. 267. Apds a juntada da defesa e do parecer juridico, o Coordenador do SIM-COINTA deve proceder com o julgamento
em primeira instancia em no maximo 30 dias, prorrogavel por igual periodo mediante justificativa.

Paragrafo Unico. Na hipdtese de ndo apresentacao de defesa, a informagdo constara do relatério de instrugao.

Art. 268. Do julgamento em primeira instancia, cabe recurso, em face de razdes de legalidade e do mérito, no prazo de
dez dias, contado da data de ciéncia ou da data de divulgagao oficial da decisao.

Paragrafo Unico. O recurso tempestivo poderd, a critério da autoridade julgadora, ter efeito suspensivo sobre a
penalidade aplicada e deve ser dirigido a autoridade que proferiu a decisdo, a qual, se ndo a reconsiderar, encaminhara o
processo administrativo ao Presidente do COINTA, para proceder ao julgamento em segunda instancia.

Art. 269. A autoridade competente para decidir o recurso em segunda e Ultima instancia sera o Presidente do COINTA,
respeitados os prazos e os procedimentos previstos para a interposi¢cdo de recurso na instancia anterior.

Art. 270. O ndo recolhimento do valor da multa no prazo de trinta dias, comprovado nos autos do processo transitado em
julgado, implicara o encaminhamento do débito para inscricdo em divida ativa do Municipio.

Art. 271. Serd dado conhecimento publico dos produtos e dos estabelecimentos que incorrerem em adulteragdo ou
falsificagdo comprovadas em processos com transito em julgado no &mbito administrativo.

Paragrafo Unico. O recolhimento de produtos que coloquem em risco a saude ou que tenham sido adulterados também
podera ser divulgado.

Art. 272. A lavratura do auto de infracdo ndo isenta o infrator do cumprimento da exigéncia que a tenha motivado.
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Art. 273. Para fins do disposto no art. 55 da Lei Complementar n2 123, de 2006, consideram-se atividades e situacdes de
alto risco as infragdes classificadas como grave ou gravissima, nos termos estabelecidos nesta resolu¢gdo ou em normas
complementares, praticadas por microempresas ou empresas de pequeno porte de produtos agropecuarios.

TITULO XII
DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS
Art. 274. O SIM-COINTA deve atuar em conjunto com o érgao competente da saldde para o desenvolvimento de:

| - agOes e programas de saude animal e salide humana para a mitigacdo ou a reducdo de doencgas infectocontagiosas ou
parasitdrias que possam ser transmitidas entre os homens e os animais; e

Il - agdes de educacdo sanitaria.

Art. 275. O SIM-COINTA estabelecera procedimentos simplificados para migra¢do ou regularizagdo do registro junto ao
6rgdo competente, quando cabivel, dos estabelecimentos fabricantes dos produtos ndo abrangidos por esta resolugao
que tenham sido registrados no SIM-COINTA, assegurada a continuidade do exercicio da atividade econémica.

Art. 276. O SIM-COINTA poderd adotar procedimentos complementares de inspec¢do e fiscalizacdo decorrentes da
existéncia ou da suspeita de:

| - doengas, exdticas ou ndo;
Il - surtos; ou
Il - quaisquer outros eventos que possam comprometer a saude publica e a satde animal.

Paragrafo unico. Quando, nas atividades de fiscalizacdo e inspecdao sanitaria, houver suspeita de doencgas
infectocontagiosas de notificagdo imediata, o SIM-COINTA deve notificar o servico oficial de saide animal.

Art. 277. Os casos omissos ou as duvidas que forem suscitadas na execugao desta resolugdo serdo resolvidos pelo SIM-
COINTA.

Art. 278. Os estabelecimentos de pequeno porte que elaboram produtos alimenticios de origem animal de forma
artesanal deverdo estar registrados no SIM-COINTA e atender as normas estaduais e federais para obtencdo do selo
ARTE.

Art. 279. As penalidades aplicadas, apds o transito em julgado administrativo, serdo consideradas para a determinagao da
reincidéncia em relagdo ao fato praticado depois do inicio da vigéncia desta resolucao.

Art. 280. O Servico de Inspec¢do Municipal executado pelo COINTA expedird os atos complementares necessarios a
execucdo desta resolucdo.

Art. 281. Esta Resolugao entra em vigor na data de sua publica¢ao.

Art. 282. Fica Revogado a Resolugcdo COINTA N 05 de 29 de Abril de 2020.

Coxim, 16 de Outubro de 2023.

Enelto Ramos da Silva

Presidente do COINTA
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